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- Deshuesado

- loncheado

- Corte a Cuchillo

JAMON DE
CEBO DE
CAMPO

IBERICO

50% RAZA (RERCEN

JAMON DE
CEBO DE
CAMPO
IBERICO

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com



Jamén Ibérico Jamén Ibérico de
100% Bellota Cebo de Campo

REF: 425 REF: 121

Paleta Ibérica Paleta Ibércia de
ReF. 121 100% Bellota Cebo de Campo
REF: 5068 - ENCARGO REF: 3662 - ENCARGO

Jamén Gran Reserva Paleta Gran Reserva
REF- 802 - 803 REF: 4192

REF: 802 - 803

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com
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montesano

swee 79635

Jamén Ibérico D.O Jamén Ibérico Jamén Ibérico Jamoén Ibérico de
100% Bellota 100% Bellota 50% Bellota Cebo de Campo
REF: 3645 REF: 3406 REF: 1902 REF: 1770

Paleta Ibérica D.O
100% Bellota

Paleta Ibérica

Paleta Ibérica Paleta Ibérica de
100% Bellota 50% Bellota Cebo de Campo
REF: ENCARGO REF: ENCARGO REF: ENCARGO REF: 4147

Jamén EN Jamén Gran Reserva Jamén Ibérico Jamoén Ibérico de

Quintillo ki Cebo Cebo de Campo
o

REF- 4504 REF: 2020 REF: 2898 REF: 4808

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com



montesano

SNCe 7965

Jamén Ibérico
50% Bellota

REF: 1902

Jamén Ibérico
100% Bellota

REF: 3406

Jamén Ibérico
100% Bellota

REF: 425

Paleta Ibérica
50% Bellota

REF: ENCARGO

Paleta Ibérica
100% Bellota

REF: ENCARGO

Paleta Ibérica
100% Bellota

REF: ENCARGO

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com



montesano

SNCe 7965

Jamoén Ibérico de
Cebo de Campo

REF: 1770

Jamoén lbérico de
Cebo de Campo

REF: 121

Jamoén Ibérico de
Cebo de Campo

REF: 4808

JAMON DE CEBO DE (Al
IBERICO

Paleta Ibérica de
Cebo de Campo

REF: 4147

Paleta Ibérica de
Cebo de Campo

REF: 3662 - ENCARGO

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com



montesano
SINCE 7965
Jamén Gran Re- Jamén EN
serva Quintillo
REF: 802 - 803 REF: 4504

Jamén Ibérico

Extremadypy
———

Jamén Gran
Reserva

Paleta
Gran Reserva

REF: ENCARGO REF: 2920

MONTE|
ROBLE

Jamén Serrang
Gran Reseryy

EXTREMADURA

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com
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DEBELLOTA 100% BERICO
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Jamén Serrano
Gran Reserva

REF: 802 - 803

Especialistas en alimenta
www.exclusivasgma.com
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REF: 421

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com
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Lomito
Ibérico
REF: 3510

swee 79635

Lomo Lomo Lomo
Bellota Ibérico Cebo Ibérico Ibérico Doblado
REF: 3780 REF: 1807 REF: 4362

Chorizo Chorizo Ibérico Chorizo
Bellota Ibérico Extra Cular Ibérico Vela
REF: 3781 REF: 1806 REF: ENCARGO

Salchichén Salchichén Ibérico Salchichén

Bellota Ibérico Extra Cular Ibérico vela
REF: 3782 REF- 1808 REF: ENCARGO

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com



Salchichén Salchichén Extra
Extra Cular Duroc Ibérico Bellota

1/2 Pieza REF: 80/ REF: 796

Chorizo Chorizo Extra
Extra Cular Duroc Ibérico Bellota
1/2 Pieza REF: 806 REF: 79/

Lomo Embuchado Lomo Embuchado
Reserva Duroc Graso
1/2 Pieza REF: 2807 /2 Pieza REF: 808

Pieza REF: 4729

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




Jamén Bodega
Nobleza Castellana

Ref: 5055

Salchichén Extra Cular
Ref:- 5155

N

Centro Bodega Villar
Ref: 5183

Chorizo Extra Villar
Ref- 5156

Super Back Ham
Ref- 5159

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com

Jamén Nobleza Extremeia
Cebo de Campo

Ref: 5123

Lomo Entero Villar
Ref- 5157

Centro Bodega Alto
Rendimiento
Ref- 5161



Cecina Babilla Cecina Tapa

REF: 1006 REF: 136

Cecina Media Cecina Tapa

REF: O19 REF: 026

Chorizo Margato Longaniza Pastrami
REF: 4964
Dulce rer: 2493 Dulce rer: 1976
Picante rer: 2494 Picante ker: 1977

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




Salame Spianata Speck Affumicato Panceta Linea Mezza Bresaola
Picante 1/2 Pieza 1,5 Kg 1/2 Pieza

REF: 1006 REF: 136 REF: 45 REF: 417

¢

Napoli Picante Salame Peperoni Prosciutto Guanciale Curado
400 g 300g Parma rer: 720 Ahumamdo
REF: 019 REF: 026 REF: 3919

Emilia #rr: 700

Cecina Cecina Coppa Mortadela
Tapa Babilla Curada Pistacho
REF: 2522 REF: 2495 REF: 389 REF: 357

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com
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Chicharrén Frito Chicharrén Pistacho Pavo Relleno P. Pavo Braseada
REF: 1505 REF: 1648 REF: 1514 REF: 1507

Paleta Horno Ibérica S/H Jamén Ahumado C/Hy S/H
REF: 1521 REF: 2810- 1732

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




Bacon Molde Bacon Molde Plus Entero Mortadela Pistacho

Con Piel Sin Piel REF: 2647
Plus Precortado
REF: 3723 REF: 2647
REF: 4969 REF: 2651

®
PALETA cocips

i

N

A
Paleta 11x11 Paleta Oval Paleta Cocida S.P York Sandwich 11x11
REF: 3609 REF: 3624 REF: 3390 REF: 1587

Oro de Ley Exira Pechuga Pavo Natural Pavo Molde
Aulet Aulet Aulet
REF: 4928 REF: ENCARGO REF: ENCARGO

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




Bloque 1 Kg Plato 2 Kg Plato 3 Kg

. Aj Ref: 075
Ardanes Ref: 1406 Arandanos Ref: 1601 © c
Finas Hierbas Ref- 1273 Ardanes Ref. 433
Chef Ref: 1837 :
Oporio Rof: 1408 e e Cebolla Chalotes Ref: 419
iA f: I
Manzana Ref: 1409 Pimienta Negra ~ Ref: 1838 Champifiones Rel- 42
Finas Hierbas Ref: 434
Pimienta Verde Ref: 1407
Oporto Ref: 403
Pimienta Negra Ref: 404
Pimienta Verde Ref: 435

Pina Manzana Mousse con Arandanos
1,5Kg 1,5Kg 1,5Kg
Ref: 970 Ref: 490 Ref- 229160

Inox Mousse Canard al Mousse de Canard
2,5Kg Champagne con Setas 1,5Kg
Ref: 29029 - Encargo 1,8 Kg Ref: 429 Ref: 47024

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




Garne

Variedad y calidad

Completamos nuestros servicios
proporciondndole cortes de carnes
frescas.

Cuando comer deja de ser una
necesidad y su disfrute permite
convertirle en el artista sin

riesgo de un plato maestro, podrd
disfrutar de toda una variedad de
presentaciones, sabores y texturas.

""_""‘"'—h-_

Ibéricas y cruce Duroc

En sus variedades Ibérico o Duroc,

para usted mismo, o para los

demds, podrd llegar tan lejos como

le permita su imaginacion.

Lomo, presa, secreto, lagrima,
pluma, entre otras... con los mds

rigurosos controles sanitarios y de

trazabilidad.

Lagarto Ibérico

Pluma Ibérica

Mogote Ibérico

Abanico Ibérico

Carnes Ibéricas

Carnes cruce Duroc

Chuletero de cruce Duroc
. (French Rack)

Lomo cruce Duroc

Tl

Secreto cruce Duroc Pluma cruce Duroc

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




L
G

Garne

Abanico Iberico reF: 4148 Churrasco Iberico reF: 4347

Pluma Ibérica
Iberian Pork Feather Loin

Ref. 4026 - 6 Kg aprox.
6 ud /bolsa
8 bolsas / caja

Ibérico REF: 5027
Bellota REF: 4346

Presa Ibérica
Iberian Pork Presa

Ref. 4048- 6 Kg aprox.
2 ud /bolsa
5 bolsas / caja

Ibérico REF: 5028
Bellota REF: 4344

Secreto Ibérico
Iberian Pork Secreto

Ref. 4054 - 6 Kg aprox.
1 Kg /bolsa
10 bolsas / caja

Ibérico REF: 3419
Bellota REF: 4345

Secreto Ibérico Papada
Iberian Pork Jowls

Ref. 4148 - 6 Kg aprox.
4 ud /bolsa
12 bolsas / caja

Solomillo Ibérico
Iberian Pork Tenderlon

Ref. 4008 - 6 Kg aprox.
3 ud /bolsa
6 bolsas / caja

Bellota REF: 4699

La carne, fuente de proteina y
gran aporte de vitamina B12.
Contiene un alto contenido en

acidos grasos insaturados,
que contribuyen a aumentar los
niveles del colesterol bueno o HDL.

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com



BLOC 30 %
MICUIT 100 %

BLOC FOIE GRAS
MAGRET DE PATO
HIGAO DE PATO DESVENADO
ESCALOPAS DE FOIE DE PATO

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.es




Bloc de Foie Gras 30%  Mousse de Foie Gras Mousse de Canard Micuit
1 Kg 1 Kg 1 Kg 0,5 Kg
REF: 2297 REF: 2204 REF: 3219 REF: 1595

Higado de Pato IQF Magret Pato IQF
0,5 Kg 0,5 Kg
REF: 1915 REF: 868

Escalope Foie IQF Higado Desvenado Conlfit Pato Confit Pato Bellota
Bolsa 3kg 0,5 Kg 12 ud L
REF: 2299 REF: 1307 REF: 1620 REF: 4747

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com
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Carrillera de Cerdo Carrillera de Ternera Codillo de Jamén Codillo en su Jugo
Toke chef Toke Chef Toke Chef Toke Chef
REF: 1516 REF: 1517 REF: 1518 REF: ENCARGO

Costilla Barbacoa Estofado de Ternera Paletilla de Cordero Lommo a la Naranja
Toke chef Toke Chef Toke Chef Toke Chef
REF: 4129 REF: ENCARGO REF: ENCARGO REF: ENCARGO

D
Osobuco Rabo de Toro Manitas de Cerdo Secreto al Rommero
Toke chef Toke Chef Toke Chef Toke Chef
REF: 1627 REF: 1623 REF- 2119 REF- 4124

® ® ] ®
Cuarto Trasero Pollo Pato de Foie y Setas Babilla Tapa
Toke chef Toke Chef Toke chef Toke Chef
REF: 4126 REF: 4127 REF: 5555 REF: 5555

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




CROQUETONDE POLLO CROOUETONDE BACALAD CROQUETONIDE JAMON IBERICO MEJILLON RELLENO CASERO
Producto lacongelado ucto Utacongelado Producto Ulacongelado Conpicante/:Sin|picante

e Frelr , e Freir 8 e Freir "
&= g, 3 4min. &= ogeg 3-4min. & | ogeg, 3-4min.

Croquetén Pollo Croquetén Bacalao Croquetén Jamén Tigres
45 g 3¢9 45 g 39 Ibérico 45 g 3 kg 3Kg
REF: Encargo REF: Encargo REF: 2584 REF: 3148

60 g REF: 5019

PIMIENTOS'DE PIQUILLO Rellenos
Bacalao

Croqueta Pollo Croqueta Bacalao Croqueta Jamén Pimiento Relleno
35g 3«9 35g 3«9 Ibérico 35 g 3 kg Bac/Marc 70 g 3 kg
REF: 5103 REF: 2423 REF: 2422 REF: 3147

Croqueta Rabo de Toro Croqueta Boletus
35 g 3Kg 35 g 3Kg
REF: 3149 REF: 2483

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




ESPECIAL PARA HOSTELERIA
FOR THE HORECA SECTOR

Salmén Hosteleria Salmén Hosteleria Salmén Tarrina Salmén Recortes IQF
Precortado Entero 1Kg 1Kg
REF: 1728 REF: 2486 REF- 4719 REF: 3624

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




Salmén ahumado Salmén ahumado Salmén ahumado Salmén ahumado con
al Corte Tradicional con Eneldo y Trufa al Gin Tonic Whisky de Malta

REF: 5088 REF: 5089 REF: 4633 REF: 4488

Salmén ahumado con Salmén ahumado Salmén ahumado Salmén ahumado
Vodka y Remolacha al Café con Alga Nori con Boletus Edulis
REF: 4634 REF: 2651 REF: 4631 REF: 4632

Tartar de Lomo de Lomo de Bacalao ahumado
salmén ahumado Bacalao Marinado Bacalao ahumado al Corte Tradicional
REF: 4664 REF: 5555 REF: 5555 REF: 5555

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




Salmén ahumado Salmén ahumado Salmén ahumado Salmén ahumado con
al Corte Tradicional con Eneldo y Trufa al Gin Tonic Whisky de Malta

REF: 5088 REF: 5089 REF: 4633 REF: 4488

Salmén ahumado con Salmén ahumado Salmén ahumado Salmén ahumado
Vodka y Remolacha al Café con Alga Nori con Boletus Edulis
REF: 4634 REF: 2651 REF: 4631 REF: 4632

Tartar de Lomo de Lomo de Bacalao ahumado
salmén ahumado Bacalao Marinado Bacalao ahumado al Corte Tradicional
REF: 4664 REF: 5555 REF: 5555 REF: 5555

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




Sardina Capellan Gigante Capellan Cerrado Capellén Asado
REF: 2 REF: 2 REF: 2 REF: 4504

Lomo Bonito Hueva de Mujol Hueva Atin Super Hueva Maruca Exira
REF: 4593 REF: 4807 REF: 4831 REF: 4592

(LY

Bacalao Migas de Bacalao
REF: 4834 REF: 4833 REF: 2 REF: 4832

Mojama

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




AtUn en Aceite
Selec Mardis

REF: 2151

Atdn en Aceite
Sacesa

REF: 4541

Anchoa Oliva 120g
Arlequin

REF: 4600

piezas: 35/45

berberechos
al natural

Berberecho
Arlequin

REF: 4984 - 4604 - 4605

Anchoa Oliva 120g
Arlequin

REF: 5032

piozas: 6/8

gjillones

Meijillén
Arlequin

REF: 4603

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com
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VENTRESCA DE ATUN CLARO

Aton Ventresca 500g
Selec Mardis

REF: 3609

T >
Y mnenes

=

Anchoa Lata 5009
Gma

© REF: 1846

piezas: 6/8

navajas

al natural

Navajas
Arlequin

REF: 5087

Bonito Ventresca 120g
Selec Mardis

REF: 3624

Anchoa Oliva 350g

Selec Mardis

REF: 4599

- 0/25
almejas
E al r\\E#ur%

Almejas
Arlequin

REF: 5555
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Oveja - Viejo Oveja - Curado Mezcla - Semi Mezcla - Viejo
Zamorano Zamorano Zamorano Zamorano
REF: 262 REF: 261 REF: 260 REF: ENCARGO

Viejo - Oveja Oveja - Curado Oveja - Curado Viejo - Oveja
Curado Romero Manteca Aceite
REF: 4704 REF: 4705 REF: 4117 REF: 5026

Flor de Esgueva Gran Capitan Don Bernardo Cigarral
Viejo 3,2 Kg Semi 3 Kg Oro Viejo 3 Kg 3 Kg
REF: 5154 REF: 5148 REF: 5153 REF: 5146

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com
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Gran Capitdn Campobello Campobello Don Bernardo
Semi Curado Semi Oro Viejo
REF: 5148 REF: 5145 REF: 5144 REF: 5153
3 Kg 3 Kg 3 Kg 3 Kg

(TN

RO

Flor de Esgueva Cigarral President Societe
Viejo Brie 60% Roquefort
REF: 5154 REF: 5146 REF: 5151 REF: 5026
3,2 Kg 3Kg 1Kg 1/2p

>

—~—
R OTARR
Ao TETE

Ly 7

Ta:f‘?’;a”f
Ventero Tartimalin President President
Freso Barra Crema Fundido Rulo Cabra
REF: 5149 REF: 5143 REF: 5170 REF: 5165
1 Kg 1Kgxé 8uddx 125¢g 1Kgx 2

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




Crema Queso
Finas Hierbas

REF: 486
1,8 Kg

Queso Crema

REF: 1595
3 Kg

El Pastorcillo
Tierno 3 Kg

REF: 5147

Feta DOP
Hotos Barra

REF: 4821
2 Kg

Edam Lonchas

REF: 4714
1 Kg

Pecorino Roncione
Leche Cruda

REF: 4903
2,5 Kg

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com

Brie 60%
Le Maubert

REF: 1839
1 Kg

Gouda Cabra
Funubreco

REF: 5048
5Kg

Cabra Lonchas I-Q.F

REF: 3285
20g 77 mm

Gouda Beemster Dop
Viejo 26 meses 1/4

REF: 4759
1 Kg

Cabra Lonchas I-Q.F

REF: 3183
7 g 44 mm

Gouda Tricolore

Basiron

REF: 4770
4,5Kg



Brie Royal Shorphire Azul Montagnolo Montagnolo Affine

con Trufa Clawson Morbier Champignon
REF: 4782 REF: 4821 REF: 4820 REF: 4900
3,8 Kg 8 Kg 7 Kg 2 Kg

Gorgonzola Dop Comte Dop Rivoire Le Brezain Moliterno al Tartufo
Reserva Cucciaio Jacquemin 24 meses La Seleziones
REF: 4947 REF: 4755 REF: 5060 REF: 3452
6 Kg 38 Kg 6 €/Kg 5Kg

Shorphire Azul Pecorino Roncione Gouda Beemster Dop Gouda Tricolore
Cropwell Leche Cruda Viejo 26 meses 1/4 Basiron
REF: 4763 REF: 4903 REF: 4759 REF: 4770
4 Kg 2,5Kg 1 Kg 4,5 Kg

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




Pecorino Romano
3,5 Kg

REF: 214

Burrata
300 g

REF: ENCARGO

Gorgonzola D.O.P
1,5 Kg

REF: 947

Rallado Mix

1 Kg

REF: 512

Burratina
125 g

REF: 5047

TALES

Taleggio
2 Kg

REF: 003

eGSR

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com

Parmagiano

1/2 REF: 020
1/8 REF: 049

Burrata Trufa
100g x 2

REF: 3323

r‘n--sillll

MozZzarella

i

di Bufala Campana

Mozzarella Bufala
125¢g

REF: 065

Granna Padano

1/2 REF: 166
1/8 REF: 062

Burrata Ahumada
100g

REF: ENCARGO

Mozzarella Filone
1 Kg

REF: 215



Emmental

Gouda Aleman Edam Alemén Cheddar Naranja

3,5Kg 3 Kg 3Kg 3Kg
REF: Encargo REF: 1060 REF: 4704 REF: 3580

T =

Cabra - Vaca Cabra 100 % Provolone Provolone

850¢g 1 Kg Picante 5 Kg Lonchas 200g
REF: 217 REF: 217 Picante REF: 2311 REF: 4787
Dulce REF: 040

Mozzarella Filone

Grana Padano Mascarpone Ricotta
1 Kg 1 Kg 250g
REF: 915 REF: 649 REF: 064

250g

REF: 01/

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com



Ref: 2171

MOZZARELLA

Ref: 2901

Ref: 3453

e
Wowstretzy,

Lo Gessicaw

A
-~

3

Ref: 1588

MOZZARELLA FIOR DI LATTE

NOMBRE TECNICO: Mozzarella de leche
pasteurizada, rallada, grado complefo de
grasa.

INGREDIENTES: Leche, sal, almidén de patata,
acidificante: acido citrico. Materia grasa: 45%

MOZZARELLA ZUGER 45% mg

NOMBRE TECNICO: Mozzarella de leche
pasteurizada, rallada, grado complefo de
grasa.

INGREDIENTES: Leche, sal, almidén de patata,

acidificante: acido citrico. Materia grasa: 45%

MOZZARELLA DOLCE LATTE 45% mg

NOMBRE TECNICO: Mozzarella de leche
pasteurizada, rallada, grado complefo de
grasa.

INGREDIENTES: Leche, sal, almidén de patata,

acidificante: acido citrico. Materia grasa: 45%

MOZZARELLA PURA VITO 35% mg

NOMBRE TECNICO:Mozzarella de leche pas-

teurizada, rallada, grado completo de grasa.

INGREDIENTES: Leche, sal, almidén de patato,
acidificante: 4cido citrico. Materia grasa: 35%

MOZZARELLA LA GESSICA 42 % mg

NOMBRE TECNICO:Mozzarella de leche pas-

teurizada, rallada, grado completo de grasa.

INGREDIENTES: Leche, sal, almidén de patata,

acidificante: acido citrico. Materia grasa: 42%

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com

Informacién nutricional
Valor energético
Grasas

de las cuales saturadas
Hidratos de carbono
de los cuales azdicares
Proteinas

Sal

Informacion nutricional
Valor energético
Grasas

de las cuales saturadas
Hidratos de carbono
de los cuales azicares
Proteinas

Sal

Informacién nutricional
Valor energético
Grasas

de las cuales saturadas
Hidratos de carbono
de los cuales azicares
Proteinas

Sal

Informacién nutricional
Valor energético
Grasas

de las cuales saturadas
Hidratos de carbono
de los cuales azdicares
Proteinas

Sal

Informacién nutricional
Valor energético
Grasas

de las cuales saturadas
Hidratos de carbono
de los cuales azdicares
Proteinas

Sal

por 100 g

1347 k) (324 keal)
24g

169

109

109

269

129

por 100 g

1347 k) (324 keal)
249

169

109

109

269

129

por 100 g

1347 k) (324 keal)
249

169

109

109

269

129

por100 g

1285 k) (309 keal)
169

g

109

109

289

129

por100 g

1285 kJ (309 keal)
2159

1439

109

109

27809

129
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MOZZARELLA CASA ITALIANA 80/20

Informacién nutricional por 100 g
NOMBRE TECNICO: Tipo Mozzarella de alfa Valor energético 197 b (284 kcal)
. . . Gi K
calidad bolsa de 2kg Picada cubo 3mm Origen = —
. i de las cuales saturadas n9g
Rel no U n IdO Hidratos de carbono 109
de los cuales azicares 0449
INGREDIENTES: Leche, sal, almidén de patata, Proteinas 229
acidificante: 4cido citrico. sal 149
Ref: 2375
Informacién nutricional por 100 g
z Val éti 1485 k] (358 keal)
NOMBRE TECNICO: Emmental 45% m.gr/e.s e — “
rallado 2,5 mm bolsa Tkg delos cuales saturadas 1869
Hidratos de carbono 109
INGREDIENTES: Leche, sal, almidén de patata, de los cuales azticares oig
acidificante: 4cido citrico. Protelnas 2729
Sal 149
Informacién nutricional por 100 g
. ) Valor energético 1226 k) (295 keal)
NOMBRE TECNICO: Tipo mozzarella de alia Grasas -
calidad /edam 70/ 30 rallada bolsa de 2 kg. de las cuales saturadas 169
Hidratos de carbono 109
INGREDIENTES: Leche, sal, almidén de patata, clelos cucles azfeares Qg
acidificante: 4cido citrico. Proteinas »e
Sal 129

ELECTRICO TRADICIONAL AL CORTE KEBAB DOMICILIO

FIOR DI LATTE @ o
REF: 2171 Sl sI No Sl NO NO NO
ziceR T2V
% NO Sl sl NO
REF: 285 '&1 4 No DO No
DOLCE LATTE =
REF: 2901 b Sl Sl sl sl Sl Sl Sl Sl

REF: 3453

LA GESSICA
REF: 1588

PURA VITO I,@,I s sl sl sl sl sl S S

NO S sl NO sl NO NO NO

CASA ITALIANA |77

REF: 2375 Me sl sl sl sl Si IDEAL IDEAL IDEAL
o,
EMMENTAL 45% w sl si sl sl . . T .
REF: 2158 |
MOZZA -EDAM v
REF: 2530 /) sl Sl sl Sl Sl IDEAL IDEAL IDEAL

Especialistas en alimentacién

www.exclusivasgma.com



ELECTRICO

FIOR DI LATTE @
REF: 3491 NO = Sl e o No No NO
REF: 285 | BT

DOLCE LATTE M

REF: 2901 "'_'"’"&“ Sl Sl SI SI Sl Sl SI SI
Pravio - | sl sl sl sl sl sl s sl
REF: 3453 s
LA GESSICA NO S| S NO
REF: 1588 sl NO NO NO

CASA ITALIANA 7
e

REF: 2375 - Si Si S| IDEAL Sl IDEAL S| IDEAL
EMMENTAL 45% W 5l sl . . . 5 . .
REF: 2158
MOZZA -EDAM
REF: 2530 Sl Sl S| IDEAL S| IDEAL S| IDEAL
DOMICILIO

AL CORTE

Especialistas en alimentacién
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Harina Freir Harina Tempura

REF: 2665 REF: 4379

i
i

L7,
ik

£

g

v

Semola
Divella

REF: 415

DI GRANO TENERD
Tepo- “00”

gDRTE

SENZA
AGGIUNTA
DI

DDITIV

3 é
M vaELA)

Pizza

REF: 536 REF: 392

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com

Panko Pan Rallado
REF: 2667 REF: ENCARGO

FARINA DI GRAN
TIPO 700"

1'RINA DI GR/
TIPO "00” |

o 8
m
Harina Harina
5 Satgioni 5 Satgioni
REF: 3493 REF: 720

N E

Napoletina

REF: 534 REF: 3857




100% Italiani

Tomate Triturado Salsa Pizza Gran Trito Pomodoro Pelati
ian ian Divella Divella

REF: 993 REF: 1563 REF: 137 REF: 132

TOMATE FRITO
ESTILO CASERO

Pomodori Secchi Tomate Frito Casero Doppio Concentrado Pomodori Ciliegni
Viander Selec Viander Viander
Bote 1,7 kg REF: 3490 REF: 2631 REF: 700 REF: 708

lata 1 kg REF: 736

by, di pomodoro

Tomate Frito Tomate Frito Tomate Triturado Tommate Entero
Divella Marzo Marzo Marzo
REF:TT39 3Kg REF: 1900 1Kg REF: 1997 5Kg  REF: 2033

1Kg REF: 1988 1/2 Kg REF: 1996 1Kg REF: 2454
1/2 Kg REF: 1989 1/2 Kg REF: 2455

Especialistas en alimentacién
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Aceituna Picantona Aceituna Negra Alcachofa Romana
3Kg Laminada 3Kg

REF: 3464 REF: 701 REF: 2634

—_— —

= :

—_—

:‘:(ﬂbba

L
nes larﬂ"ﬂd

Chammpiiién Zanahoria Rallada Remolacha Rallada
Laminado 2650 ml 3Kg 3Kg
REF: 3032 REF: 832 REF: 826

ALCAC HOFA
Estibs Romar”

Habitas Baby
1/4

REF: 2665

Cebolla Frita
3 Kg

REF: 941

Maiz Dulce Pifia en Almibar Alcachofa Romana
3 Kg 3 Kg 1,5 Kg
REF: 956 REF: 972 REF: 2

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com

Tomate Frito
3 Kg

REF: ¢



Nata2L- 35%
REF: 1009

Nata Culinaria
REF: 933

I

2
=

2=

Gourmet D

“.H
S

1

Ken Culinario
REF: 2303

Gourmet Duo
REF: 4545

Tocino de Cielo
REF: 1320

Ken Trufa
REF: 1260

/

Especialistas en alimentacién
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Ken

F O O D s

Ken Lactea 35 %
REF: 1576

Ken Lactea
REF: 1324

Ken Presto
REF: 3144

Para cocinar.
Per cucinare.
For cooking.

Nata Spray
REF: 1173




Judias verdes al natural

e Lata 3 kg

e Tarro 1kg  REer: 2009

Cardo al natural

e Lata 3 kg

e Tarro1kg  rer: 1992

Borraja al natural

e Tarro1kg  rer: 2679

LEGUMBRES Y ENCURTIDOS

W fnarzo) @-

= carsanzos |||
EXTRA

Garbanzos

e Tarrolkg  REF: 1991
e Tarro 1/2 kg REF: 1993
e Tarro 600 gr

e Lata 3 kg

Alubias blancas “Pocha”

e Tarrolkg  REF: 1995
e Tarro 1/2 kg REF: 1994
e Tarro 600 gr

e Lata 3 kg

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com

Macedonia de verduras

e TarroTkg ReF: 2011

Menestra de verduras

e Tarro 1kg REF: 2016

Mermeladas

* Melocotén - Tarro 1/2 kg

REF: 2452
e Fresa - Tarro 1/2 kg

REF: 4409

Alubias “Pinta”

e Tarro 600 gr

REF: 2456

Lentejas

e Tarro 1kg REF: 1998
e Tarro1/2 kg REF: 1999
e Tarro 600 gr

e Lata 3 kg



[iVELLA)

Spaghetti Ristorante 8 Spaghettini 9 Linguine 14

500 g 500 g 500 g
REF: 62 REF: 414 REF:460

Rigatoni Elocoidali Penne Ziti Rigate
500 g 500 g 500 g
REF: 64 REF: 76 REF: 96

Spaghetti al
Peperoncino 500 g

REF: 2500

Pene Ziti

500g

REF: 3366

Fusilli Farfalle Farfalle
500g 500 g 500 g
REF: 363 REF: 388 REF: 416

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com

Fusilli
500 g

REF: 1605



Tagliatelle Uovo Fettuccine Uovo Pappardelle Uovo Pappardelle Uovo
500 g 500 g 500 ¢g 500 g

REF: 405 REF: 119 REF: Encargo REF: Encargo

SN2 <

Tagliatele Uovo Fettuccine Uovo Pappardelle Uovo Lasagne Uovo
250 g 250 g 250 g 500g
REF: 124 REF: 126 REF: 130 REF: 412

Fusilli Farfalle Farfalle Fusilli
500g 500 g 500 g 500 g
REF: 400 REF: 411 REF: 416 REF: 115

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com




=%

Cappeletti di Vitello  Cappelletti de Ricot-  Agnolotti de queso Bola de pizza dl Raviolone di vitello  Mezzaluna de zucca
ta, Spinaci e Noci de cabra, speck y huevo e taleggio
cebolla caramelizada

REF: 2171 REF: 2172 REF: 3176 REF: 5555 REF: 2169 REF: 1446

A8 i3 28 F

fie ke
9

< EF g » -
Mezzaluna de sal-  Fiochetti gorgonzola Ravioli de carne Cuore de Tortellini de carne Quadratti rossi de
mén y eneldo bogavante ternera y pimientos
REF- 2184 REF: 3366 REF: 363 REF: 388 REF: 1605 REF: 3437

Lasaia de Carne Lasafia Verdura Quadratti confitde  Quadratti de pimien-  Raviolone di vitello ~ Mezzaluna de zucca
pato to y ternera e taleggio
REF: 3842 REF- 4035 REF: 3310 REF: 3437 REF: 2169 REF: 1446

Spagheti alla chita-  Tagliatelle verd Taglioline gialle Taglioline al nerodi  Pappardelle gialle
rra gialli seppia
REF: 2205 REF: 959 REF: 2218 REF: 2203 REF: 2204

Especialistas en alimentacién
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Prueba

Ref: 2205

Ref: 2218

Ref: 2203

Ref: 959

Spaghetti alla chitarra
gialli

Ingredientes: Sémola de trigo
duro, huevo fresco pasteurizado

(25%).

Informacién detallada
Ancho: 2 x 2 mm.

Peso unitario promedio: 90 g
Tiempo de coccién: 4 min. aprox
Yield: 90%

Porcién recomendada: 90 g de
producto crudo
Paquete: Bolsa de 3 kg

Ref: 2204

Pappardelle gialle

Ingredientes: Sémola de trigo
duro, huevo fresco pasteurizado
(25%).

Informacién detallada
larghezza: 20 mm
Peso unitario promedio: 90 gr.
Tiempo de coccidn: 4 min.aprox.
Yield: 90%
Porcién recomendada: 90 g de
producto crudo

Paquete: bolsa de 3 kilo

Taglioline gialle

Ingredientes: Sémola de trigo
duro, huevo fresco pasteurizado

(25%).

Informacién detallada
Ancho: 4 mm.

Peso unitario promedio: 90 g
Tiempo de coccidn: 4 min. aprox
Yield: 90%

Porcién recomendada: 90 g de
producto crudo
Paquete: Bolsa de 3 kg

Ref: 2180 - 2178

Sfoglia gialla - verde

Ingredientes: sémola de frigo
duro, harina de frigo blando,
huevo fresco pasteurizado (25%).

Informacién detallada
Peso unifario promedio: 160 gr.
Porcién recomendada: Fogli da

46 x 27 cm
Paquete: bolsa 2,5 kg.
Unidad de ventas: Caja de 4
bolsa de 2,5 kg

Especialistas en alimentacién
www.exclusivasgma.com

Taglioline al nero di
seppia

Ingredientes: Sémola de frigo
duro, huevo fresco pasteuriza-
do(25%), con tinta de sepia
afadida (2 %).

Informacién detallada
Ancho: 4 mm.
Peso unifario promedio: 90 g.

Tiempo de coccién: 4 min. aprox

Yield: 90%
Porcién recomendada: 90 g de
producto crudo
Paquete: Bolsa de 3 kg

Ref: 957
PO

Garganelli

Forma muy comin en la tradicién de
Emilia Romagna, la salsa queda muy bien
en sus hendiduras.

Ingredientes: Sémola de frigo
duro, harina de frigo blando,
huevo fresco pasteurizado (25%).

Informacién detallada
Peso unitario promedio: 1,8 g
Tiempo de coccidn: 5 Minaprox.
Yield: 50
Porcién recomendada: 100 g.
de producto crudo
Paquete: Bolsa de 3 Kg.
Unidad de ventas: 1 Bolsa por
caja.

Paquete: bolsa de 3 kilo

Tagliatelle verdi

Ingredientes: Sémola de frigo
duro, huevo fresco pasteurizado
25%, con espinaca desidratada

afadida 2%.

Informacién detallada
Ancho: 6 mm.

Peso unitario promedio: 90 g.
Tiempo de coccién: 4 minuti c.a.
Yield: 90%

Porcién recomendada: 90 g de
producto crudo
Paquete: Bolsa de 3 kg

Ref: 199

Soffi di vento

Grande fusillo creado para retener gran-
de cantidad de salsa, muy elegante y

“airoso”.
Ingredientes: Sémola de frigo
duro, harina de trigo fiermo, hue-
vo fresco pasteurizado (25%).

Informacion detallada
Peso unitario promedio: 6 g
Tiempo de coccién: 4 Min.aprox
Yield: 60%

Porcién recomendada: 100 g de
producto crudo
Paquete: Bolsa de 3 Kg
Unidad de ventas: 1 Bolsa por

caja.



Lwaria y Paste

Ref: 3842 LASAGNA DE CARNE

SFOGILIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo, huevo fresco pasteurizado y agua.

RELLENO: Carne de vacuno 25%, camne de cerdo 25%, verduras frescas (cebolla, zanahoria y
puerro), tomate frito, aceite de oliva, sal, extracto de carne, pimienta negra, bechamel.

© = ot

@ Relleno - 65-70 % Venta - 4/6 Kg Peso Unitario -1500g
4

GLUTEN

HUEVO

Ref: 4035 LASAGNA DE VERDURAS Y GRANA PADANO

SFOGILIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo, agua y huevo fresco pasteurizado.

RELLENO: Verduras 92% (calabacin, zanahoria, berenjena, cebolla, pimiento verde y rojo, espi-
nacas, albahaca y ajo), tomate frito, aceite de oliva, sal, pimienta negra y bechamel.

LACTEOS

Py o © ol

GLoTEN Relleno - 65 - 70 % Venta - 4/6 Kg Peso Unitario -1500g

HUEVO

Ref: 3310 QUADRATTI DE CONFIT DE PATO

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo pasteurizado.

RELLENO: Pato en confit 48%, cirvelas, agua, mousse de foie, ricotia y aceite de oliva.

UcTeos ® ggi %
)

HUEVO Peso Unitario - 15 g Coccién - 5 min Uds Racién - 8 ud Venta - 3 Kg

Relleno - 50 % Rendimiento - 25% Peso Racién -120 g 48x46mm

Ref: 3437 QUADRATTI ROSSI DE TERNERA Y PIMIENTOS

SFOGILIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, agua, fomate en polvo y remola-
cha en polvo.

RELLENO: Carne de vacuno 25% (ternera 20%, afiojo 80%), carne de cerdo, pimiento verde y
rojo 32%, cebolla, tomate frito, pan rallado, aceite de oliva, tabasco, sal, pimienta

© i >

Relleno - 50 % Rendimiento - 25% Peso Racién -120 g 48x46 mm
)
Gl N
ot fJ = >
HUEVO Peso Unitario -15g Coccién - 5 min Uds Racién - 8 ud Venta - 3 Kg

Especialistas en alimentacién
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Paste Eongelode

Ref: 2171 CAPPELETTI DI VITELLO

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado y agua.

y “‘* RELLENO: Carne de vacuno 70% (ternera 20%, afojo 80%), cebolla fresca, pan rallado, aceite de
) ! ¢ oliva, sal y pimienta negra.

— * B
)‘ ) o >

Relleno - 22 % Rendimiento - 25% Peso Racién120 g 34x38mm

ol J & ©
% Peso Unitario - 5 g Coccién - 5 min Uds Racién 11 ud Venta 3 Kg

GLUTEN HUEVO

Ref: 2172 CAPPELLETTI DE RICOTTA, SPINACI E NOCI

SFOGLUIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00", huevo fresco pasteurizado, agua y
espinaca en polvo.
‘ RELLENO: Ricotta 52%, espinacas 15%, nueces 10%, pan rallado, queso grana padano D.O.P,, sal,
fibras vegetales y pimienta negra.
< : ® o >,

Relleno - 22 % Rendimiento - 25% Peso Racién 120 g 34x38mm

o 0 - e

% Peso Unitario - 5 g Coccién - 5 min Uds Racién 11 ud Venta 3 Kg
aLdTEN HUEr0

Ref: 1446 MEZZALUNA DE ZUCCA E TALEGGIO

SFOGLUIA: Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado y agua.

RELLENO: Calabaza, pan rallado, queso Taleggio D.O.P., queso grana padano D.O.P., almidén de
maiz, aceite de oliva, mostaza de Dijén, sal, galleta amaretti y ralladura de limén.

) .y >

Relleno - 50 % Rendimiento - 25% Peso Racién -120 g 72X42mm
ot ) & N
Peso Unitario - 13 g Coccién - 5 min Uds Racién - 9 ud Venla - 3 Kg
o QO
Uerios ol HUVO  SULATOS  FRUTOS SECOS
Ref: 2184 MEZZALUNA DE SALMON Y ENELDO

SFOGLIA: Sémola de frigo de grano duro, harina de frigo “00”, agua, huevo fresco pasteurizado,
fomate en polvo y pimentén en polvo.

RELLENO: Ricotta, salmén ahumado 36%, queso grana padano D.O.P., pan rallado, perejil, eneldo

y sal.
SRl
) 0 =
Relleno - 50 % Rendimiento - 25% Peso Racién -120 g 72X42mm
% °/ Peso Unitario - 13 g Coccién - 5 min Uds Racién - 11 ud Venta - 3 Kg

LACTES GLUTEN HUEVO PESCADD

Especialistas en alimentacién
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Paste Eongelode

Ref: 2205

Ucteos GLOTEN HUEvO

Ref: 2172

)

LACTEOS GLUTEN HUEVO SULFITOS

Ref: 1431

V]

Ucteos GLOTEN HUEVO SULFITOS

Ref: 388

@ @o

LACTES GLUTEN HUEVO

RAVIOLI DE CARNE

SFOGILIA:Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00", agua, huevo fresco
pasteurizado, fomate en polvo y circuma.

RELLENO: Carne picada de vacuno y cerdo 50%, ricofta, cebolla fresca, pan rallado, agua,
aceite de oliva, sal y pimienta negra.

) .y >

Relleno - 43 % Rendlimiento - 25% Peso Racién -120 g 46X46mm
Peso Unitario - 11 g Coccioén -5 min Uds Racion - 11 ud Venta - 3 Kg

RAVIOLI RICCOTA E SPINACI

SFOGILIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, huevo fresco pasteurizado, agua
y espinaca en polvo.

RELLENO: Ricotta 52%, espinaca 32%, pan rallado, fécula de patata, queso fipo parma, sal y
pimienta negra.

® o >

Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Racion -120 g 46X46mm
o J = N
Peso Unitario - 11 g Coccién - 5 min Uds Racién - 11 ud Venta - 3 Kg

CUORE DE FOIE, BACON Y CEBOLLA CARAMELIZADA

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, huevo fresco pasteurizado y
agua.

RELLENO: Foie 60% (block y mousse), cebolla 18%, bacon cocinado 8%, pan rallado, azicar,

aceite de oliva, técula de patata, almidén de maiz y sal.

) 4 =

Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Racién -120 g 67X42mm
Peso Unitario - 12 g Coccién - 5 min Uds Racién - 11 ud Venta - 3 Kg

CUORE DE BOGAVANTE

SFOGILIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00", agua, huevo fresco pasteurizado,
tomate en polvo y circuma.

RELLENO: Ricotta, surimi, gambas, pan rallado, bogavante 3%, aceite de oliva, sal, ajo y
pimienta negra.

) 0 >

Relleno - 43 % Rendlimiento - 25% Peso Racion -120 g 67X42mm
ﬁ ~ 3
Peso Unitario - 12 g Coccién - 5 min Uds Racién - 11 ud Venta - 3 Kg

Especialistas en alimentacién
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Paste Eongelode

Ref: 1605 TORTELLINI DE CARNE

SFOGILIA: Agua, sémola de frigo de grano duro, harina de trigo y huevo en polvo.

RELLENO: Carne de vacuno 8%, queso, concentrado de tomate, sal, espelia, aceite de colza,
especias, levadura y hierbas aromdticas.

o — g o
4 ‘\ ~ ) LicTeos ® @'gj %
& ’ ._/ Relleno - 22 % Rendimiento - 25% Peso Racion -120 g 34x38mm

o
ot 0 = 5

GLUTEN
HUEvO Peso Unitario - 5 g Coccién - 5 min Uds Racién - 24 vd Venta - 3 Kg

\\

Ref: 3366 FIOCCI FORMAGGI E PERA

SFOGILIA: Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado y agua.
RELLENO: Quesos 47% (ricotta, queso grana padano D.O.P.,, queso taleggio D.O.P),
pera confitada 40% y pan rallado.

LACTES

O p o] >,

GLUTEN

Relleno - 45 % Rendimiento - 45% Peso Racién - 120 g 21x37mm
HUEVO
Q X I~ & N
SULATos Peso Unitario - 12 g Coccién - 5 min Uds Racion - 10 ud Venta - 3 Kg
Ref: 3451 FIOCHETTI GORGONZOLA

SFOGILIA: Sémola de frigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado y agua.

RELLENO: Queso Gorgonzola D.O.P. 40%, ricotta, pan rallado, sal y pimienta negra.

Ucteos

S \5’ Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Racién -120 g 67x42mm
4.3 V]

GLOTEN

- ot 0 N 5

HUEVO Peso Unitario - 12 g Coccién - 5 min Uds Racién - 11 ud Venta - 3 Kg

g (7 ™) ] >,

Ref: 3176 AGNOLOTTI DE QUESO DE CABRA, SPECK
Y CEBOLLA CARAMELIZADA

SFOGIIA: Harina de trigo “00" y agua

} RELLENO: Queso de cabra 35%, ricotta, speck 15%, cebolla caramelizada 16% y aceite de
! oliva.

i 7y >
p Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Racién -120 g 46x46mm

-
&> o = 0 = >

v ]

GLUTEN Peso Unitario -12g Coccién - 5 min Uds Racién - 11 ud Venta - 3 Kg

Especialistas en alimentacién
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Ravioti figant

Ref: 3657 GIGANTI DE RABO DE TORO

SFOGILIA: Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco pasteurizado y cacao en polvo
alealinizado (cacao, regulador de la acidez: carbotano potdsico, vainillina)

RELLENO: de guiso de rabo de vacuno 60% (zanahoria, rabo de vacuno 19%, carrillera de va
cuno, agua, vino finto (contiene sulfitos), pimiento rojo, aceite de oliva, cebolla, sdl,
exfracto de carne de vacuno, ajo y pimienta negra).

o ) 10 >

Relleno - 60 % Rendimiento - 30% Peso Racién -120 g 83x61mm
V]
aLdTEN
HEo Peso Unitario -30 g Coccién - 5 min Uds Racién - 4 ud Venta - 2,5 Kg

Ref: 3436 GIGANTI DE PARMESANO Y ESPINACA

SFOGILIA: Sémola de frigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado y agua.

RELLENO: Bechamel, espinacas 12%, queso Grana Padano D.O.P. 9%, pan rallado y sal.

) 0 =

LACTEOS

@ Relleno - 60 % Rendimiento - 30% Peso Racién- 120 g 83x61mm
GlOTEN

ot I~ = N
HUEID Peso Unitario - 30 g Coccién - 5 min Uds Racién - 4 ud Venta - 2,5 Kg

Ref: 3312 GIGANTI DE POLLO TERIYAKI

SFOGILIA: Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo fresco pasteurizado.

RELLENO: Conframuslos de pollo 46%, zanahoria, puerro, agua, aceite de oliva, salsa teriyaki
4% (soja, azdicar moreno, jengibre, almidén de maiz), pan rallado, fondo de pollo, fondo de
came, ajo y sal.

™) o =

Relleno - 60 % Rendimiento - 30% Peso Racién -120 g 83x61mm

ol 3 S N

Peso Unitario -30 g Coccién - 5 min Uds Racién - 4 ud Venta - 2,5 Kg

HUEVO

Ref: 2169 RAVIOLONE DI VITELLO

SFOGILIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, huevo fresco pasteurizado y
agua

RELLENO: Carne de vacuno 80% (ternera 20%, afiojo 80%), cebolla fresca, pan rallado, aceite
de oliva, agua, sal y pimienta negra.

) 4 >

Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Racién- 120 g 46x46mm
o
GLOTEN
HUEID Peso Unitario -11 g Coccién - 5 min Uds Racién - 11 ud Venta - 3 Kg

Especialistas en alimentacién
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Coleccién Antique

REF: 3400

Rioja - Crianza

REF: 2300

Louis Pedrier
Brut - Frances

REF: 4134

-

Rioja - Crianza

Crianza REF: 2752

Joven REF: 2752

Rioja - Joven

REF: 2409

Louis Pedrier

Brut - Frances

REF: 4135
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Rioja - Blanco

REF: 3165

ALICANTE

Monastrell

REF: 4646

Rueda
Vino Blanco

REF: 2111
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Rioja - Rosado

REF: 2785
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Monastrell

REF: 4647

“La Chelo”
Vermouth

REF: 4677



Pétalos de Sal PETALOS DE SAL FOSSIL MARDISAL
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Aceite Oliva Aceite Sal Negra Petalos Sal Blanca
Virgen Extra Alto Rendimiento 1,5 Kg 3 Kg
REF: 2135 REF: 2374
REF: 2171 REF: 2172

Crema Aceto Balsdmico Crema Aceto Balsdmico  Aceto Balsamico IGP Aceto Balsamico IGP
05L 05L 1L Cristal 5L
REF: 3013 REF: 2084 REF: 2077 REF: 3079
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Ken Ken
wgfmﬂ =5
Sirope Chocolate Sirope Fresa Sirope Caramelo Queso Crema
1L 1L 1L 3Kg
REF: 1309 REF: 1310 REF: 1307 REF: 1595
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COULANT DE CHOCOLATE 110 GR

Ingredientes: Huevos, azicar, chocolate 22%, agua, mantequilla,leche, harina de
trigo, cacao en polvo, leche en polvo y leticina desoja.

Peso Neto: 110gr.

Temperatura conservacion: Congelacion -18°C.

Caducidad: 18 meses.

Precio por: Unidad.

Embalaje: 27 unidades por caja de carton.

Caracteristicas: Preparacion en microondas calentar durante 40 segundos a 800W,
en horno ya caliente, calentar durante 7 6 8 minutos a 200°C.

Gluten Licteos Huevos Soja

TARTA DE MANZANA 750GR PRECORTADA EN 10 PORCIONES

Ingredientes: Manzana 39,6%, compota de manzana 21,9% puré de manzana 85%,
jarabe de glucosa-fructosa, azticar, acido ascorbico, harina de trigo, cobertura, agua,
aceites y grasas vegetales de palma, colza huevos enteros, levadura en polvo.
Temperatura conservacion: Congelacion -18°C.

Caducidad: 1 afio.

Precio por: Unidad.

Embalaje: Caja master de 10 unidades.

Caracteristicas: Tarta de 750gr, precortada en 10 porciones. Didmetro 24,5cm.
Elaborada con crema pastelera, cubierta con laminas de manzana, sobre una base de
pasta quebrada.

Servicio: Descongelar lentamente durante 5 6 6 horas en el frigorifico o calentar en
el horno durante 10 minutos a 160-180°C. Una vez descongelado la tarta se conserva
hasta 3 dias en el frigorifico a temperatura entre 0 y 4°C.

Gluten Lacteos Huevos

TARTA DE LIMON 750GR PRECORTADA EN 10 PORCIONES

Ingredientes: Agua, harina de trigo, azticar, huevos enteros, cobertura, jarabe de gluco-
sa-fructosa, aceite de palma y colza crema en polvo azicar, almidén de patata modificado,
trigo, dextrosa, suero en polvo, leche, grasa, glucosa-fructosa de maiz y de trigo, proteinas
de leche, sal, aroma de vainilla, mantequilla, estracto de limon (1,1%), lactosa, clara de
huevo, polvo de hornear sabor natural con aroma de limdn, sal, betacaroteno, y estracto de
zanahoria.

Temperatura conservacion: Congelacion -18°C.

Caducidad: 1 afio.

Caracteristicas: Tarta de 750gr, precortada en 10 porciones. Diametro 24,5cm.
Tarta elaborada con crema pastelera al limon, sobre una base de pasta quebrada.
Servicio: Descongelar lentamente durante 5 6 6 horas en el frigorifico o calentar en
el horno durante 10 minutos a 160-180°C. Una vez descongelado la tarta se conserva
hasta 3 dias en el frigorifico a temperatura entre 0 y 4°C.

Gluten Lacteos. Huevos

TIRAMISU INDIVIDUAL 100 GR DE 3 SAVOIARDI

Ingredientes: Agua, Bizcocho Savoiardi 22,9%, harina de trigo, azicar, huevos 26%, fécula
de patata, gasificantes, proteina de la leche, grasa vegetal de coco, y palma. Mascarpone:
(4,7%) crema de leche 92%, acidulante, yema de huevo azucarada, cacao en polvo bajo en
grasa (2,1%) leche desnatada en polvo , café liofilizado (1,2%), harina de trigo tipo 00, suero
de leche en polvo, almidon de arroz, gelatina alimentaria, gelificante, emulgente, espesantes,
colorante y aromas.

Temperatura conservacion: Congelacion -18°C.

Caducidad: 1 afio.

Caracteristicas: Tiramisu individual elaborado con 3 bizcochos de savoiardi
empapados con café, crema de queso mascarpone y decorados con cacao en polvo.
Servicio: Descongelar durante 1 hora en el frigorifico. Una vez descongelado el
tiramisu se conserva 3 dias en el frigorifico a temperatura entre 0 y 4°C.

Gluten Lcteos. Huevos

TIRAMISU CON SAVOIARDI BANDA 1150 GR

Ingredientes: Agua, azicar, grasas vegetales de coco y palma, Bizcocho Savoiardi (8,8%)
harina de trigo, huevos 26%, fécula de patata, E503ii proteina de leche, sal, azlicar, sirope

de glucosa, emulsionantes, estabilizador, agentes gasificantes, conservantes. MASCARPONE
(6.3%), crema de leche (92%), leche (8%), acidulante yema de huevo azucarada, leche
desnatada en polvo, cacao en polvo bajo en grasa, harina de TRIGO tipo 00, café liofilizado
(0.9%), suero de leche en polvo, almidén de arroz, gelatina alimentaria, emulgente, espesantes,
colorantes y aromas.

Temperatura conservacion: Congelacion -18°C.

Caducidad: 1 aio.

Caracteristicas: Tiramisu elaborado con una masa fina de bizcocho y esponjoso
empapado en café, crema mascarpone, bizcocho savoiardi y decoracion con cacao.
Servicio: Descongelar durante 1 hora en el frigorifico. Una vez descongelado el tiramisu
se conserva 3 dias en el frigorifico a temperatura entre 0y 4°C.

Gluten Lcteos. Huevos
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