


Servicios a Medida

REF: 121

- Deshuesado

- Loncheado

- Corte a Cuchillo

Especialistas en alimentación
www.exclusivasgma.com



Especialistas en alimentación
www.exclusivasgma.com

Jamón Ibérico 
100% Bellota

REF: 425

Paleta Gran Reserva
REF: 4192

Jamón Gran Reserva
REF: 802 - 803

REF: 802 - 803

Gran Reserva

Ibérico-Bellota

Paleta Ibércia de
 Cebo de Campo 
REF: 3662 - ENCARGO

Paleta Ibérica 
100% Bellota 

REF: 5068 - ENCARGO

Jamón Ibérico de
 Cebo de Campo 

REF: 121

REF: 121
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Jamón Ibérico 
100% Bellota

REF: 3406

Ibérico-Bellota

Jamón Ibérico 
50% Bellota

REF: 1902

Jamón Ibérico D.O 
100% Bellota

REF: 3645

Jamón Ibérico de 
Cebo de Campo  

REF: 1770

Paleta Ibérica 
100% Bellota
REF: ENCARGO

Paleta Ibérica 
50% Bellota
REF: ENCARGO

Paleta Ibérica de 
 Cebo de Campo

REF: 4147

Jamón Gran Reserva                        
                                          

                          
                  

REF: 2920

Jamón Ibérico
 Cebo  

REF: 2898

Jamón F.N                
Quintillo
REF: 4504

Jamón Ibérico de 
 Cebo de Campo  

REF: 4808

Paleta Ibérica D.O 
100% Bellota
REF: ENCARGO
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Ibérico-Bellota

Jamón Ibérico 
50% Bellota

REF: 1902

Paleta Ibérica 
50% Bellota
REF: ENCARGO

Jamón Ibérico 
100% Bellota

REF: 425

Paleta Ibérica
100% Bellota
REF: ENCARGO

Jamón Ibérico 
100% Bellota

REF: 3406

Paleta Ibérica 
100% Bellota
REF: ENCARGO
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Cebo de campo

Jamón Ibérico de 
Cebo de Campo

REF: 4808

Jamón Ibérico de 
Cebo de Campo

REF: 121

Paleta Ibérica de 
 Cebo de Campo
REF: 3662 - ENCARGO

Jamón Ibérico de 
Cebo de Campo

REF: 1770

Paleta Ibérica de 
 Cebo de Campo

REF: 4147
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Cebo y Gran Reserva

Jamón Ibérico
 Cebo 

REF: 2898

Jamón Gran Re-
serva

REF: 802 - 803

Paleta 
Gran Reserva
REF: ENCARGO

Jamón F.N                
Quintillo
REF: 4504

Jamón Gran
 Reserva
REF: 2920
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Brida Blanca

La curación es momento donde la paciencia toma un papel importante, en Montesano 
este proceso durará de cuatro a cinco años. Los maestros artesanos de Montesano co-
mienzan a preparar los jamones, paletillas y embutidos en los secaderos donde tiempo 
y temperatura harán su trabajo. Secaderos naturales por 24 meses. Un trabajo de abrir y 
cerrar puertas y ventanas al aire de la sierra. Después otros dos años en bodega, donde 
las condiciones climáticas y la ausencia de luz  darán ese carácter, olor, sabor y color. Al 
termino, las catas del maestro jamonero decidirán si están listos.
Los artesanos de Montesano con igual esmero  prepararan también lomos, lomitos, salchi-
chón, chorizo y morcón  a partir de las carnes más selectas de cerdo ibérico criado a la bellota.
En Montesano,  fieles a la tradición, a una selección genética perfecta, pastos frescos, 
bellotas y agua, aire  de la sierra, amor y sensibilidad, obran el milagro de estos alimentos 
que son embajadores de España y Extremadura en el mundo entero. 

Patience plays an important role in the curing period. At Montesano, this process lasts from 
four to five years. The artisan masters at Montesano begin to prepare hams, shoulders 
and sausages in the dryers where time and temperature will do their trick. Natural dryers 
for 24 months. The critical task is the opening and closing of doors and windows to let the 
air of the mountains in. Then there come another two years in the cellar, where weather 
conditions and the absence of light will give the piece its character, smell, taste and 
colour. In the end, the ham master will decide if the pieces are ready.
The artisans at Montesano also prepare, with same great care, loins, tenderloins, 
sausages, salchichón and morcón from the most select meats of acorn-fed Iberian pigs.
At Montesano, our tradition and perfect genetic selection, the fresh grass of our pastures, 
the acorns and water of our land, the air from the mountains, and our love and care, 
work the miracle of these foods that are the ambassadors of Spain and Extremadura in 
the whole world.

La Curación

Jamón de Bellota

La grandeza solo se logra con esfuerzo, tra-
bajo, paciencia, habilidad y devoción por 
los métodos tradicionales. Misterio y amor 
para lograr el mejor producto del mundo: el 
jamón de bellota 100% Ibérico Montesano, 
acogido a la Denominación de Origen De-
hesa de Extremadura.
 
Acorn-fed Ham
Excellence is only achieved with effort, hard 
work, patience, skill and passion for traditional 
methods. Mystery and care create the best 
product in the world: 100% Iberian acorn-
fed Montesano ham, under the Dehesa de 
Extremadura Denomination of Origin.



Gran Reserva 

Especialistas en alimentación
www.exclusivasgma.com                            

Jamón Serrano
Gran Reserva 

REF: 802 - 803



Cebo de Campo

Especialistas en alimentación
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Jamón de Cebo 
de Campo Ibérico

REF: 421
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Lomo  
Bellota Ibérico

REF: 3780

Embutido Ibérico

Lomo 
Cebo Ibérico

REF: 1807

Lomito 
Ibérico
REF: 3510

Lomo 
Ibérico Doblado                  

REF: 4362

Chorizo 
Bellota Ibérico

REF: 3781

Chorizo Ibérico 
Extra Cular

REF: 1806

Chorizo 
Ibérico Vela
REF: ENCARGO

Salchichón 
Ibérico vela
REF: ENCARGO

Salchichón Ibérico
Extra Cular

REF: 1808

Salchichón  
Bellota Ibérico

REF: 3782
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REF: 5555

Chorizo Extra 
Ibérico Bellota

REF: 797

Salchichón Extra
Ibérico Bellota

REF: 796

Lomo Embuchado 
Reserva Duroc

!/2 Pieza REF: 2807
      Pieza REF: 4729

Lomo - Cabecero

Embutido Ibérico

Salchichón
 Extra Cular Duroc

!/2 Pieza REF: 807

Chorizo 
Extra Cular Duroc

!/2 Pieza REF: 806

Lomo Embuchado 
Graso

!/2 Pieza REF: 808
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Jamón - Embutido

Chorizo Extra Villar
Ref: 5156

Lomo Entero Villar
Ref: 5157

Salchichón Extra Cular           
Ref: 5155

Centro Bodega Villar
Ref: 5183

Super Back Ham
Ref: 5159

Centro Bodega Alto 
Rendimiento

Ref: 5161

Jamón Nobleza Extremeña 
Cebo de Campo

Ref: 5123

Jamón Bodega 
Nobleza Castellana

Ref: 5055
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Embutido Variado 

Longaniza

Dulce REF: 1976

Picante REF: 1977

Chorizo Margato

Dulce REF: 2493

Picante REF: 2494

Pastrami
REF: 4964

Cecina Media

REF: 019

Cecina Tapa

REF: 026

Cecina Tapa

REF: 136

Cecina Babilla

REF: 1006
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Embutido Variado 

Cecina
Babilla 

REF: 2495

Mortadela 
Pistacho

REF: 357

Cecina
Tapa

REF: 2522

Coppa 
Curada

REF: 389

Napoli Picante 
400 g
REF: 019

Prosciutto 
Parma REF: 720

Emilia REF: 709

Salame Peperoni 
300 g
REF: 026

Guanciale Curado
Ahumamdo

REF: 3919

Speck Affumicato 
1/2 Pieza 

REF: 136

Panceta Linea Mezza 
1,5 Kg

REF: 45

Salame Spianata 
Picante

REF: 1006

Bresaola 
1/2 Pieza

REF: 417
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Pavo Relleno
REF: 1514

P. Pavo Braseada
REF: 1507

Ahumados - Cocidos 

Chicharrón Frito 
REF: 1505

Chicharrón Pistacho
REF: 1648

Paleta Horno Ibérica S/H
REF: 1521

Jamón Ahumado C/H y S/H
REF: 2810 - 1732
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Bacon Molde 
Sin Piel

REF: 2651

Cocidos

Paleta 11x11

REF: 3609

Bacon Molde 
Con Piel

REF: 4969

Paleta Oval

REF: 3624

Mortadela Pistacho

REF: 2647

Paleta Cocida S.P

REF: 3390

Plus Entero
REF: 2647

Plus Precortado
REF: 3723

York Sandwich 11x11

REF: 1587

Oro de Ley Extra
Aulet

REF: 4928

Pechuga Pavo Natural
Aulet

REF: ENCARGO

Buquet
Aulet

REF: 4911

Pavo Molde
Aulet

REF: ENCARGO
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Patés

Mousse con Arandanos 
1,5 Kg

Ref: 229160

Piña 
1,5 Kg

Ref: 970

Manzana 
1,5 Kg

Ref: 490

Inox 
2,5 Kg

Ref: 29029 - Encargo

Mousse Canard al 
Champagne con Setas 

1,8 Kg Ref: 429

Mousse de Canard 
1,5 Kg

Ref: 47024

Plato 3 Kg

Ajo		  Ref: 075

Ardanes 		  Ref: 433

Cebolla Chalotes 	 Ref: 419

Champiñones 	 Ref: 421

Finas Hierbas 	 Ref: 434

Oporto 		  Ref: 403

Pimienta Negra 	 Ref: 404

Pimienta Verde 	 Ref: 435

Plato 2 Kg

Arandanos           Ref: 1601

Chef                   Ref: 1837

Pimienta Negra    Ref:1838 

Bloque 1 Kg

Ardanes 		  Ref: 1406

Finas Hierbas 	 Ref: 1273

Oporto		  Ref: 1408

Manzana		  Ref: 1409

Pimienta Verde 	 Ref: 1407



Carne

Especialistas en alimentación
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Abanico Ibérico

Lagarto Ibérico

Pluma Ibérica

Mogote Ibérico

Loncheados

Carnes frescas

Completamos nuestros servicios 
proporcionándole cortes de carnes 
frescas.

Cuando comer deja de ser una 
necesidad y su disfrute permite 
convertirle en el artista sin 
riesgo de un plato maestro, podrá 
disfrutar de toda una variedad de 
presentaciones, sabores y texturas.

En sus variedades Ibérico o Duroc, 
para usted mismo, o para los 
demás, podrá llegar tan lejos como 
le permita su imaginación. 

Lomo, presa, secreto, lágrima, 
pluma, entre otras... con los más 
rigurosos controles sanitarios y de  
trazabilidad.

Variedad y calidad

Ibéricas y cruce Duroc

Carnes Ibéricas

Secreto cruce Duroc Pluma cruce Duroc

Lomo cruce Duroc

Chuletero de cruce Duroc
(French Rack)

Solomillo cruce Duroc

Carnes cruce Duroc

Chacinerías Díaz

Abanico Ibérico

Lagarto Ibérico

Pluma Ibérica

Mogote Ibérico

Loncheados

Carnes frescas

Completamos nuestros servicios 
proporcionándole cortes de carnes 
frescas.

Cuando comer deja de ser una 
necesidad y su disfrute permite 
convertirle en el artista sin 
riesgo de un plato maestro, podrá 
disfrutar de toda una variedad de 
presentaciones, sabores y texturas.

En sus variedades Ibérico o Duroc, 
para usted mismo, o para los 
demás, podrá llegar tan lejos como 
le permita su imaginación. 

Lomo, presa, secreto, lágrima, 
pluma, entre otras... con los más 
rigurosos controles sanitarios y de  
trazabilidad.

Variedad y calidad

Ibéricas y cruce Duroc

Carnes Ibéricas

Secreto cruce Duroc Pluma cruce Duroc

Lomo cruce Duroc

Chuletero de cruce Duroc
(French Rack)

Solomillo cruce Duroc

Carnes cruce Duroc

Chacinerías Díaz

Abanico Ibérico

Lagarto Ibérico

Pluma Ibérica

Mogote Ibérico

Loncheados

Carnes frescas

Completamos nuestros servicios 
proporcionándole cortes de carnes 
frescas.

Cuando comer deja de ser una 
necesidad y su disfrute permite 
convertirle en el artista sin 
riesgo de un plato maestro, podrá 
disfrutar de toda una variedad de 
presentaciones, sabores y texturas.

En sus variedades Ibérico o Duroc, 
para usted mismo, o para los 
demás, podrá llegar tan lejos como 
le permita su imaginación. 

Lomo, presa, secreto, lágrima, 
pluma, entre otras... con los más 
rigurosos controles sanitarios y de  
trazabilidad.

Variedad y calidad

Ibéricas y cruce Duroc

Carnes Ibéricas

Secreto cruce Duroc Pluma cruce Duroc

Lomo cruce Duroc

Chuletero de cruce Duroc
(French Rack)

Solomillo cruce Duroc

Carnes cruce Duroc

Chacinerías Díaz



Carne

Especialistas en alimentación
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Abanico	  Iberico REF: 4148 Churrasco	 Iberico REF: 4347 

Pluma Ibérica
Iberian Pork Feather Loin

Ref. 4026 - 6 Kg aprox.
6 ud /bolsa
8 bolsas / caja

Presa Ibérica
Iberian Pork Presa

Ref. 4048- 6 Kg aprox.
2 ud /bolsa
5 bolsas / caja

Secreto Ibérico
Iberian Pork Secreto

Ref. 4054 - 6 Kg aprox.
1 Kg /bolsa
10 bolsas / caja

Secreto Ibérico Papada
Iberian Pork Jowls

Ref. 4148 - 6 Kg aprox.
4 ud /bolsa
12 bolsas / caja

Solomillo Ibérico
Iberian Pork Tenderlon

Ref. 4008 - 6 Kg aprox.
3 ud /bolsa
6 bolsas / caja

Costilla Ibérica al vacío
Iberian Pork Ribs
Vacuum-packed

Ref. 4174 - 6 Kg aprox.
2 ud /bolsa
6 bolsas / caja

Costilla Ibérica Tiras Retractil
Iberian Pork Ribs Strips
Plastic Film

Ref. 4176 - 6 Kg aprox.
3 ud /bolsa
3 bolsas / caja

Lomo Ibérico de Cebo
Mix-fed Iberian Pork Loin

Ref. 4402 - 6 Kg aprox.
1 ud /bolsa
4 bolsas / caja

Magro Ibérico
Lean Iberian Pork

Ref. 4153- 18 Kg aprox.
3 Kg /bolsa
6 bolsas / caja

Mogote Ibérico
Iberian Pork Mogote

Ref. 4068 - 6 Kg aprox.
1 ud /bolsa
7 bolsas / caja

Panceta Ibérica Sin Piel
Skinless Iberian Pancetta

Ref. 4192 - 20 Kg aprox.
1 ud /bolsa
5 bolsas / caja

La carne, fuente de proteína y
gran aporte de vitamina B12. 

Contiene un alto contenido en
ácidos grasos insaturados,

que contribuyen a aumentar los
niveles del colesterol bueno o HDL.

Bellota  REF: 4699

Ibérico REF: 5027 
Bellota REF: 4346

Ibérico REF: 5028
Bellota REF: 4344

Ibérico REF: 3419 
Bellota REF: 4345



Pato, Oca  

Especialistas en alimentación
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BLOC 30 % 
MICUIT 100 %

BLOC FOIE GRAS
MAGRET DE PATO

HÍGAO DE PATO DESVENADO
ESCALOPAS DE FOIE DE PATO
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Pato

Confit Pato Bellota
1L

REF: 4747

Confit Pato
12 ud 

REF: 1620

Hígado de Pato IQF
0,5 Kg

REF: 1915

Magret Pato IQF
0,5 Kg

REF: 868

Hígado Desvenado 
0,5 Kg

REF: 1307

Mousse de Foie Gras 
1 Kg

REF: 2294

Bloc de Foie Gras 30%
1 Kg

REF: 2297

Micuit
0,5 Kg

REF: 1595

Mousse de Canard
1 Kg

REF: 3219

Escalope Foie IQF
Bolsa 3kg

REF: 2299
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Platos Terminados

Carrillera de Ternera
Toke Chef
REF: 1517

Codillo de Jamón
Toke Chef
REF: 1518

Carrillera de Cerdo
Toke chef
REF: 1516

Codillo en su Jugo
Toke Chef

REF: ENCARGO

Estofado de Ternera
Toke Chef

REF: ENCARGO

Paletilla de Cordero
Toke Chef

REF: ENCARGO

Costilla Barbacoa
Toke chef
REF: 4129

Lommo a  la Naranja
Toke Chef

REF: ENCARGO

Rabo de Toro
Toke Chef
REF: 1623

Manitas de Cerdo
Toke Chef
REF: 2119

Osobuco
Toke chef
REF: 1627

Secreto al Rommero
Toke Chef
REF: 4124

 Pato de Foie y Setas 
Toke Chef
REF: 4127

Babilla
Toke chef
REF: 5555

Cuarto Trasero Pollo
Toke chef
REF: 4126

Tapa
Toke Chef
REF: 5555
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Croquetas, varios

Croqueta Boletus
35 g 3 Kg 
REF: 2483

Croqueta Rabo de Toro
35 g 3 Kg 
REF: 3149

Croquetón Bacalao
45 g 3 Kg

REF: Encargo

Croquetón Pollo
45 g 3 Kg

REF: Encargo

Pimiento Relleno
Bac/Marc 70 g 3 Kg

REF: 3147

Croquetón Jamón 
Ibérico 45 g 3 Kg

REF: 2584
       60 g REF: 5019

Tigres
 3 Kg

REF: 3148

Croqueta Pollo
35 g 3 Kg

REF: 5103

Croqueta Bacalao
35 g 3 Kg

REF: 2423

Croqueta Jamón 
Ibérico 35 g 3 Kg

REF: 2422
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Salmón - Bacalao 

Salmón Hostelería
Entero

REF: 2486

Salmón Tarrina 
1 Kg 

REF: 4719

Salmón Recortes IQF
1 Kg

REF: 3624

Salmón Hostelería
Precortado

REF: 1728
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Salmón - Bacalao

Salmón ahumado 
con Eneldo y Trufa

REF: 5089

Salmón ahumado 
al Gin Tonic

REF: 4633

Salmón ahumado 
al Corte Tradicional

REF: 5088

Salmón ahumado con 
Whisky de Malta

REF: 4488

Salmón ahumado 
al Café
REF: 2651

Salmón ahumado 
con Alga Nori

REF: 4631

Salmón ahumado con 
Vodka y Remolacha

REF: 4634

Salmón ahumado 
con Boletus Edulis

REF: 4632

Lomo de 
Bacalao Marinado

REF: 5555

Lomo de 
Bacalao ahumado 

REF: 5555

Tartar de 
salmón ahumado

REF: 4664

Bacalao ahumado 
al Corte Tradicional

REF: 5555
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Salmmón - Bacalao

Lomo de 
Bacalao Marinado

REF: 5555

Lomo de 
Bacalao ahumado 

REF: 5555

Tartar de 
salmón ahumado

REF: 4664

Bacalao ahumado 
al Corte Tradicional

REF: 5555

Salmón ahumado 
al Café
REF: 2651

Salmón ahumado 
con Alga Nori

REF: 4631

Salmón ahumado con 
Vodka y Remolacha

REF: 4634

Salmón ahumado 
con Boletus Edulis

REF: 4632

Salmón ahumado 
con Eneldo y Trufa

REF: 5089

Salmón ahumado 
al Gin Tonic

REF: 4633

Salmón ahumado 
al Corte Tradicional

REF: 5088

Salmón ahumado con 
Whisky de Malta

REF: 4488
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Capellan Gigante 
REF: ?

Salaos

Capellán Cerrado
REF: ?

Sardina
REF: ?

Capellán Asado 
REF: 4594

Hueva de Mujol
REF: 4807

Lomo Bonito
REF: 4593

Hueva Atún Super
REF: 4831

Migas de Bacalao
REF: 4833

Bacalao 
REF: 4834

Hueva Maruca Extra
REF: 4592

Mojama 
REF: 4832

?
REF: ?
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Atún en Aceite
Sacesa
REF: 4541

Conservas

Atún Ventresca 500g 
Selec Mardis

REF: 3609

Atún en Aceite
Selec Mardis

REF: 2151

Bonito Ventresca 120g
Selec Mardis

REF: 3624

Anchoa Oliva 120g
Arlequín
REF: 5032

Anchoa Lata 500g
Gma

REF: 1846

Anchoa Oliva 120g
Arlequín
REF: 4600

Anchoa Oliva 350g 
Selec Mardis

REF: 4599

Mejillón 
Arlequin
REF: 4603

Navajas
Arlequin
REF: 5087

Berberecho
Arlequin

REF: 4984 - 4604 - 4605

Almejas
Arlequin
REF: 5555
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Oveja - Curado
Zamorano

REF: 261

Quesos Nacionales

Mezcla - Semi 
Zamorano

REF: 260

Oveja - Viejo
 Zamorano

REF: 262

Mezcla - Viejo
Zamorano

REF: ENCARGO

Oveja - Curado
Manteca
REF: 4117

Oveja - Curado 
Romero
REF: 4705

Viejo - Oveja  
Aceite

REF: 5026

Viejo - Oveja 
Curado
REF: 4704

Don Bernardo 
Oro Viejo 3 Kg

REF: 5153 
 

Gran Capitán 
Semi 3 Kg

REF: 5148

Flor de Esgueva
Viejo 3,2 Kg 

REF: 5154 

Cigarral
3 Kg

REF: 5146
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Campobello 
Curado
REF: 5145

3 Kg

Quesos

Campobello 
Semi 

REF: 5144
3 Kg 

President
 Brie 60%
REF: 5151

1 Kg

Societe
Roquefort  

REF: 5026
1/2 P

President 
Fundido 
REF: 5170 

8 udd x 125 g

Tartimalin 
Crema 

REF: 5143
1 Kg x 6

President 
Rulo Cabra  

REF: 5165
1 Kg x  2

Ventero 
Freso Barra 

REF: 5149 
1 Kg

Don Bernardo 
Oro Viejo
REF: 5153 

 3 Kg

Gran Capitán 
Semi

REF: 5148
3 Kg

Flor de Esgueva
Viejo 

REF: 5154 
3,2 Kg

Cigarral

REF: 5146
3 Kg
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Feta DOP 
Hotos Barra

REF: 4821
2 Kg

Quesos

Brie 60% 
Le Maubert

REF: 1839
1 Kg

Crema Queso 
Finas Hierbas

REF: 486
1,8 Kg

Gouda Cabra 
Funubreco

REF: 5048
5 Kg

Pecorino Roncione     
Leche Cruda

REF: 4903
2,5 Kg

El Pastorcillo
Tierno 3 Kg

REF: 5147
 

Gouda Tricolore 
Basiron 
REF: 4770

4,5 Kg

Gouda Beemster Dop 
Viejo 26 meses 1/4

REF: 4759
1 Kg

Cabra Lonchas I-Q.F
REF: 3285

 20 g 77 mm

Edam Lonchas
REF: 4714

1 Kg

Cabra Lonchas I-Q.F 
REF: 3183
7 g 44 mm

Queso Crema
REF: 1595

3 Kg 
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Shorphire Azul
 Clawson
REF: 4821

8 Kg

Quesos del Mundo

Montagnolo
Morbier
REF: 4820

7 Kg

Brie Royal 
con Trufa
REF: 4782

3,8 Kg

Montagnolo Affine 
Champignon

REF: 4900
2 Kg

Gorgonzola Dop 
Reserva Cucciaio

REF: 4947
6 Kg

Comte Dop Rivoire 
Jacquemin 24 meses

REF: 4755
38 Kg

Le Brezain

REF: 5060
6 €/Kg

Pecorino Roncione     
Leche Cruda

REF: 4903
2,5 Kg

Shorphire Azul 
Cropwell
REF: 4763

 4 Kg

Moliterno al Tartufo 
La Seleziones

REF: 3452
5 Kg

Gouda Tricolore 
Basiron 
REF: 4770

4,5 Kg

Gouda Beemster Dop 
Viejo 26 meses 1/4

REF: 4759
1 Kg
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Rallado Mix
1 Kg

REF: 512

Quesos Italianos

Parmagiano

1/2 REF: 020

1/8 REF: 049

Pecorino Romano
3,5 Kg

REF: 214

Granna Padano

1/2 REF: 166

1/8 REF: 062

Burrata
300 g

REF: ENCARGO

Burratina 
125 g

REF: 5047

Taleggio
2 Kg

REF: 003

Gorgonzola D.O.P 
1,5 Kg

REF: 947

Burrata Trufa
100g x 2

REF: 3323

Mozzarella Filone
1 Kg

REF: 915

Mozzarella Bufala 
125 g

REF: 065

Burrata Ahumada
100 g

REF: ENCARGO
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Gouda Alemán
3 Kg

REF: 1060

Quesos del Mundo

Edam Alemán
3 Kg

REF: 4794

Emmental
3,5 Kg

REF: Encargo

Cheddar Naranja
3 Kg

REF: 3580

Cabra - Vaca  
850 g
REF: 217

Cabra 100 %
1 Kg

REF: 217

Provolone 
Picante 5 Kg
Picante REF: 2311

Dulce REF: 040

Grana Padano
1 Kg

REF: 649

Mozzarella Filone
1 Kg

REF: 915

Provolone 
Lonchas 200g

REF: 4787

Ricotta 
250 g
REF: 017

Mascarpone
250 g 
REF: 064



MOZZARELLA ZÜGER 45% mg

NOMBRE TÉCNICO: Mozzarella de leche 
pasteurizada, rallada, grado completo de 
grasa.

INGREDIENTES: Leche, sal, almidón de patata, 
acidificante: ácido cítrico. Materia grasa: 45%
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Mozzarellas

MOZZARELLA FIOR DI LATTE

NOMBRE TÉCNICO: Mozzarella de leche 
pasteurizada, rallada, grado completo de 
grasa.

INGREDIENTES: Leche, sal, almidón de patata, 
acidificante: ácido cítrico. Materia grasa: 45%

Ref: 2171

Ref: 285

Información nutricional por 100 g

Valor energético 1347 kJ (324 kcal)

Grasas 24 g

de las cuales saturadas	 16 g

Hidratos de carbono 1.0 g

de los cuales azúcares 1.0 g

Proteinas 26 g	

Sal 1.2 g

MOZZARELLA DOLCE LATTE 45% mg

NOMBRE TÉCNICO: Mozzarella de leche 
pasteurizada, rallada, grado completo de 
grasa.

INGREDIENTES: Leche, sal, almidón de patata, 
acidificante: ácido cítrico. Materia grasa: 45%

Ref: 2901

Información nutricional por 100 g

Valor energético 1347 kJ (324 kcal)

Grasas 24 g

de las cuales saturadas	 16 g

Hidratos de carbono 1.0 g

de los cuales azúcares 1.0 g

Proteinas 26 g	

Sal 1.2 g

MOZZARELLA PURA VITO 35% mg

NOMBRE TÉCNICO:Mozzarella de leche pas-
teurizada, rallada, grado completo de grasa.

INGREDIENTES: Leche, sal, almidón de patata, 
acidificante: ácido cítrico. Materia grasa: 35%

Ref: 3453

Información nutricional por 100 g

Valor energético 1285 kJ (309 kcal)

Grasas 16 g

de las cuales saturadas	 11 g

Hidratos de carbono 1.0 g

de los cuales azúcares 1.0 g

Proteinas 28 g	

Sal 1.2 g

Información nutricional por 100 g

Valor energético 1347 kJ (324 kcal)

Grasas 24 g

de las cuales saturadas	 16 g

Hidratos de carbono 1.0 g

de los cuales azúcares 1.0 g

Proteinas 26 g	

Sal 1.2 g

MOZZARELLA LA GESSICA 42 % mg

NOMBRE TÉCNICO:Mozzarella de leche pas-
teurizada, rallada, grado completo de grasa.

INGREDIENTES: Leche, sal, almidón de patata, 
acidificante: ácido cítrico. Materia grasa: 42%

Ref: 1588

Información nutricional por 100 g

Valor energético 1285 kJ (309 kcal)

Grasas 21.5 g

de las cuales saturadas	 14.3 g

Hidratos de carbono 1.0 g

de los cuales azúcares 1.0 g

Proteinas 27.80 g	

Sal 1.2 g



EMMENTAL 

NOMBRE TÉCNICO: Emmental 45% m.gr/e.s 
rallado 2,5 mm bolsa 1kg

INGREDIENTES: Leche, sal, almidón de patata, 
acidificante: ácido cítrico. 
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Mozzarellas

MOZZARELLA CASA ITALIANA 80/20

NOMBRE TÉCNICO: Tipo Mozzarella de alta 
calidad bolsa de 2kg Picada cubo 3mm Origen 
Reino Unido

INGREDIENTES: Leche, sal, almidón de patata, 
acidificante: ácido cítrico. 

Ref: 2375

Ref: 2158

Información nutricional por 100 g

Valor energético 1197 kJ (284 kcal)

Grasas 21.8 g

de las cuales saturadas	 11.9 g

Hidratos de carbono 1.0 g

de los cuales azúcares 0.4 g

Proteinas 21.2 g	

Sal 1.4 g

MOZZA-EDAM 70/30

NOMBRE TÉCNICO: Tipo mozzarella de alta 
calidad /edam 70/30 rallada bolsa de 2 kg.

INGREDIENTES: Leche, sal, almidón de patata, 
acidificante: ácido cítrico. 

Ref: 2530

Información nutricional por 100 g

Valor energético 1226 kJ (295 kcal)

Grasas 22.2 g

de las cuales saturadas	 14.6 g

Hidratos de carbono 1.0 g

de los cuales azúcares 0.4 g

Proteinas 23 g	

Sal 1.2 g

Información nutricional por 100 g

Valor energético 1485 kJ (358 kcal)

Grasas 27.2 g

de las cuales saturadas	 18.6 g

Hidratos de carbono 1.0 g

de los cuales azúcares 0.1 g

Proteinas 27.2 g	

Sal 1.4 g

LEÑA

ZÜGER   
REF: 285

DOLCE LATTE
REF: 2901

PURA VITO
REF: 3453

LA GESSICA
REF: 1588

CASA ITALIANA
REF: 2375

FIOR DI LATTE
REF: 2171

EMMENTAL 45%
REF: 2158

MOZZA -EDAM
REF: 2530

GAS ELÉCTRICO CINTA TRADICIONAL AL CORTE KEBAB DOMICILIO
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SI SI

SI SI

SI SI
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NO

SI SI

SI SI

SI NO
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SI SI
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SI SI

SI IDEAL

NO NO

NO NO
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Mozzarellas

LEÑA

ZÜGER   
REF: 285

DOLCE LATTE
REF: 2901

PURA VITO
REF: 3453

LA GESSICA
REF: 1588

CASA ITALIANA
REF: 2375

FIOR DI LATTE
REF: 3491

EMMENTAL 45%
REF: 2158

MOZZA -EDAM
REF: 2530

GAS ELÉCTRICO CINTA

TRADICIONAL AL CORTE KEBAB DOMICILIO

SI SI

SI SI

NO SI

SI SI

SI SI

SI SI

NO SI

NO SI

SI SI

SI SI

SI NO

SI IDEAL

SI SI

SI IDEAL

SI NO

SI NO

SI SI

SI SI

SI NO

SI IDEAL

SI SI

SI IDEAL

SI NO

SI NO

SI SI

SI SI

NO NO

SI IDEAL

SI SI

SI IDEAL

NO NO

NO NO
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Harinas - Rebozados

Pizza

REF: 392

Napoletina

REF: 534

Forte

REF: 536

Super

REF: 3857

Semola
Divella

REF: 415

Harina
5 Satgioni

REF: 729

Harina 
5 Satgioni

REF: 3493

Harina Tempura
REF: 4379

Panko
REF: 2667

Harina Freir
REF: 2665

Pan Rallado
REF: ENCARGO

Caputo

REF: 2411
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Tomate Frito 
Marzo

3 Kg     REF: 1900

1 Kg     REF: 1988

1/2 Kg REF: 1989

Tomate Triturado 
ian

REF: 993

Tomates

Tommate Entero
Marzo

5 Kg     REF: 2033

1 Kg     REF: 2454

1/2 Kg REF: 2455

Salsa Pizza
ian

REF: 1563

Tomate Frito
Divella

REF: 1139

Pomodoro Pelati 
Divella
REF: 132

Gran Trito
Divella
REF: 137

Tomate Frito Casero
Selec

REF: 2631

Tomate Triturado
Marzo

1 Kg     REF: 1997

1/2 Kg REF: 1996

Doppio Concentrado
Viander
REF: 700

Pomodori Secchi
Viander

Bote 1,7 kg   REF: 3490
Lata 1 kg    REF: 736

Pomodori Ciliegni
Viander
REF: 708
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Conserva

Chammpiñón 
Laminado 2650 ml

REF: 3032

Aceituna Negra 
Laminada

REF: 701

Habitas Baby
1/4

REF: 2665

Zanahoria Rallada
3 Kg

REF: 832

Remolacha Rallada
3 Kg

REF: 826

Cebolla Frita
3 Kg

REF: 941

Alcachofa Romana
3 Kg

REF: 2634

Piña en Almibar
3 Kg

REF: 972

Alcachofa Romana
1,5 Kg

REF: ?

Tomate Frito 
3 Kg
REF: ?

Aceituna Picantona
3 Kg

REF: 3464

Maiz Dulce
3 Kg

REF: 956
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Nata 2 L -  35 %
REF: 1009

Natas - Postres

Ken Lactea
REF: 1324

Nata Culinaria
REF: 933

Ken Lactea 35 %
REF: 1576

Gourmet Duo
REF: 4545

Ken Culinario
REF: 2303

Nata Spray 
REF: 1173

Tocino de Cielo
REF: 1320

Ken Trufa
REF: 1260

Ken Presto
REF: 3144



LEGUMBRES Y ENCURTIDOS

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Garbanzos

Tarro 1 kg

Alubia “Boliches
del Pilar”

Tarro 1 kg

Garbanzos cocinados
con verduras

Alubias blancas “Pocha”

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr
Lata 3 kg

Alubias blancas “Riñón”

Alubias cocinadas
con verduras

Tarro 1 kg

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Lentejas

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Alubias “Pinta”

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Remolacha en tiras - Tarro 1/2 kg

Soja germinada - Tarro 1/2 kg

Ensalada china - Tarro 1/2 kg

Ensalada de zanahoria - Tarro 1/2 kg

Ensalada de zanahoria - Tarro Galón

Maíz dulce - Tarro 1/2 kg

Encurtidos
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Conservas

LEGUMBRES Y ENCURTIDOS

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Garbanzos

Tarro 1 kg

Alubia “Boliches
del Pilar”

Tarro 1 kg

Garbanzos cocinados
con verduras

Alubias blancas “Pocha”

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr
Lata 3 kg

Alubias blancas “Riñón”

Alubias cocinadas
con verduras

Tarro 1 kg

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Lentejas

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Alubias “Pinta”

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Remolacha en tiras - Tarro 1/2 kg

Soja germinada - Tarro 1/2 kg

Ensalada china - Tarro 1/2 kg

Ensalada de zanahoria - Tarro 1/2 kg

Ensalada de zanahoria - Tarro Galón

Maíz dulce - Tarro 1/2 kg

Encurtidos

VERDURAS

Lata 3 kg

Tarro 1 kg

Judías verdes al natural

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Lata 1 kg

Lata 1/2 kg

Espárrago blanco Nacional

Tarro 1 kg

Espárragos trigueros

Yemas - Lata 1/3 kg

Tallos - Lata 1/2 kg

Tarro 1 kg

Cardo al natural

Lata 3 kg

Tarro 1 kg

Borraja al natural

Lata 3 kg

Tarro 1 kg

Pencas - Tarro 1 Kg

Acelga al natural

Lata 3 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 1/4 kg

Lata 1/4 kg

Guisantes al natural

Macedonia de verduras

Tarro 1 kg

Tarro 1 kg

Menestra de verduras

Tarro 1 kg

Puerros al natural

Tarro 1/2 kg

Tarro 1/4 kg

Habitas fritas en aceite de oliva

Lata 3 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 1 kg

Tarro 1/4 kg

Tarro 1/2 kg

Bolsa 1 kg 
(Ultracongeladas)

Corazones de alcachofas
(Enteras y mitades)

LEGUMBRES Y ENCURTIDOS

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Garbanzos

Tarro 1 kg

Alubia “Boliches
del Pilar”

Tarro 1 kg

Garbanzos cocinados
con verduras

Alubias blancas “Pocha”

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr
Lata 3 kg

Alubias blancas “Riñón”

Alubias cocinadas
con verduras

Tarro 1 kg

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Lentejas

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Alubias “Pinta”

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Remolacha en tiras - Tarro 1/2 kg

Soja germinada - Tarro 1/2 kg

Ensalada china - Tarro 1/2 kg

Ensalada de zanahoria - Tarro 1/2 kg

Ensalada de zanahoria - Tarro Galón

Maíz dulce - Tarro 1/2 kg

Encurtidos

LEGUMBRES Y ENCURTIDOS

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Garbanzos

Tarro 1 kg

Alubia “Boliches
del Pilar”

Tarro 1 kg

Garbanzos cocinados
con verduras

Alubias blancas “Pocha”

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr
Lata 3 kg

Alubias blancas “Riñón”

Alubias cocinadas
con verduras

Tarro 1 kg

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Lentejas

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Alubias “Pinta”

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Remolacha en tiras - Tarro 1/2 kg

Soja germinada - Tarro 1/2 kg

Ensalada china - Tarro 1/2 kg

Ensalada de zanahoria - Tarro 1/2 kg

Ensalada de zanahoria - Tarro Galón

Maíz dulce - Tarro 1/2 kg

Encurtidos

FRUTAS, HORTALIZAS Y SETAS 

Lata 5 kg

Lata 1 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 1 kg

Lata 3 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 125 gr

Tarro 600 gr

Lata 5 kg

Lata 1 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 1 kg

Fritada casera - Tarro 1/2 kg

Fritada casera - Tarro 600 gr

Salsa de tomate - Tarro 1/2 kg

Salsa de tomate - Tarro 600 gr

Tomate entero

Tomate triturado

Tomate frito

Otras salsas

Lata 3 kg
Lata 1/2 kg
Tarro 1/2 kg
Tarro 1/4 kg
Tiras al ajillo - Tarro 1/2 kg
Tiras al ajillo - Tarro 1/4 kg
Bolsa 500 gr. Piquillo Ultracongelado
Carne de pimiento choricero - Tarro 156 gr

Pimientos “Piquillo”

Melocotón - Tarro 1/2 kg

Ciruela - Tarro 1/2 kg

Fresa - Tarro 1/2 kg

Albaricoque - Tarro 1/2 kg

Tomate - Tarro 1/2 kg

Mermeladas

Lata 3 kg

Lata 1 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 3 kg - Enteros

Tarro 1 kg - Mitades

Melocotón en Almíbar Níscalos - Rovellones - Lata 3 kg

Níscalos - Rovellones - Tarro 1/2 kg

Champiñon (entero y laminado) - Lata 3 kg

Champiñon entero - Lata 1/2 kg

Champiñon entero - Lata 1/4 kg

Champiñon (entero y laminado) - Tarro 1/2 kg

Champiñon laminado - Tarro 1/4 kg

Setas y champiñones

FRUTAS, HORTALIZAS Y SETAS 

Lata 5 kg

Lata 1 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 1 kg

Lata 3 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 125 gr

Tarro 600 gr

Lata 5 kg

Lata 1 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 1 kg

Fritada casera - Tarro 1/2 kg

Fritada casera - Tarro 600 gr

Salsa de tomate - Tarro 1/2 kg

Salsa de tomate - Tarro 600 gr

Tomate entero

Tomate triturado

Tomate frito

Otras salsas

Lata 3 kg
Lata 1/2 kg
Tarro 1/2 kg
Tarro 1/4 kg
Tiras al ajillo - Tarro 1/2 kg
Tiras al ajillo - Tarro 1/4 kg
Bolsa 500 gr. Piquillo Ultracongelado
Carne de pimiento choricero - Tarro 156 gr

Pimientos “Piquillo”

Melocotón - Tarro 1/2 kg

Ciruela - Tarro 1/2 kg

Fresa - Tarro 1/2 kg

Albaricoque - Tarro 1/2 kg

Tomate - Tarro 1/2 kg

Mermeladas

Lata 3 kg

Lata 1 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 3 kg - Enteros

Tarro 1 kg - Mitades

Melocotón en Almíbar Níscalos - Rovellones - Lata 3 kg

Níscalos - Rovellones - Tarro 1/2 kg

Champiñon (entero y laminado) - Lata 3 kg

Champiñon entero - Lata 1/2 kg

Champiñon entero - Lata 1/4 kg

Champiñon (entero y laminado) - Tarro 1/2 kg

Champiñon laminado - Tarro 1/4 kg

Setas y champiñones

FRUTAS, HORTALIZAS Y SETAS 

Lata 5 kg

Lata 1 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 1 kg

Lata 3 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 125 gr

Tarro 600 gr

Lata 5 kg

Lata 1 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 1 kg

Fritada casera - Tarro 1/2 kg

Fritada casera - Tarro 600 gr

Salsa de tomate - Tarro 1/2 kg

Salsa de tomate - Tarro 600 gr

Tomate entero

Tomate triturado

Tomate frito

Otras salsas

Lata 3 kg
Lata 1/2 kg
Tarro 1/2 kg
Tarro 1/4 kg
Tiras al ajillo - Tarro 1/2 kg
Tiras al ajillo - Tarro 1/4 kg
Bolsa 500 gr. Piquillo Ultracongelado
Carne de pimiento choricero - Tarro 156 gr

Pimientos “Piquillo”

Melocotón - Tarro 1/2 kg

Ciruela - Tarro 1/2 kg

Fresa - Tarro 1/2 kg

Albaricoque - Tarro 1/2 kg

Tomate - Tarro 1/2 kg

Mermeladas

Lata 3 kg

Lata 1 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 3 kg - Enteros

Tarro 1 kg - Mitades

Melocotón en Almíbar Níscalos - Rovellones - Lata 3 kg

Níscalos - Rovellones - Tarro 1/2 kg

Champiñon (entero y laminado) - Lata 3 kg

Champiñon entero - Lata 1/2 kg

Champiñon entero - Lata 1/4 kg

Champiñon (entero y laminado) - Tarro 1/2 kg

Champiñon laminado - Tarro 1/4 kg

Setas y champiñones

VERDURAS

Lata 3 kg

Tarro 1 kg

Judías verdes al natural

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Lata 1 kg

Lata 1/2 kg

Espárrago blanco Nacional

Tarro 1 kg

Espárragos trigueros

Yemas - Lata 1/3 kg

Tallos - Lata 1/2 kg

Tarro 1 kg

Cardo al natural

Lata 3 kg

Tarro 1 kg

Borraja al natural

Lata 3 kg

Tarro 1 kg

Pencas - Tarro 1 Kg

Acelga al natural

Lata 3 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 1/4 kg

Lata 1/4 kg

Guisantes al natural

Macedonia de verduras

Tarro 1 kg

Tarro 1 kg

Menestra de verduras

Tarro 1 kg

Puerros al natural

Tarro 1/2 kg

Tarro 1/4 kg

Habitas fritas en aceite de oliva

Lata 3 kg

Lata 1/2 kg

Tarro 1 kg

Tarro 1/4 kg

Tarro 1/2 kg

Bolsa 1 kg 
(Ultracongeladas)

Corazones de alcachofas
(Enteras y mitades)

REF: 2009

REF: 1994

REF: 1995

REF: 2456

REF: 2679

REF: 1992

REF: 1993

REF: 1991

REF: 1999

REF: 1998

REF: 2011

REF: 2016

LEGUMBRES Y ENCURTIDOS

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Garbanzos

Tarro 1 kg

Alubia “Boliches
del Pilar”

Tarro 1 kg

Garbanzos cocinados
con verduras

Alubias blancas “Pocha”

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr
Lata 3 kg

Alubias blancas “Riñón”

Alubias cocinadas
con verduras

Tarro 1 kg

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Lentejas

Tarro 1 kg

Tarro 1/2 kg

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Alubias “Pinta”

Tarro 600 gr

Lata 3 kg

Remolacha en tiras - Tarro 1/2 kg

Soja germinada - Tarro 1/2 kg

Ensalada china - Tarro 1/2 kg

Ensalada de zanahoria - Tarro 1/2 kg

Ensalada de zanahoria - Tarro Galón

Maíz dulce - Tarro 1/2 kg

Encurtidos

REF: 4409

REF: 2452
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Pasta Seca

Farfalle 
500 g

REF: 388

Farfalle
500 g

REF: 416

Fusilli
500 g

REF: 363

Elocoidali 
500 g

REF: 76

Rigatoni
500 g

REF: 64

Pene Ziti 
500 g

REF: 3366

Spaghettini 9
500 g

REF: 414

Linguine 14
500 g

REF:460

Spaghetti Ristorante 8
500 g

REF: 62

Spaghetti al 
Peperoncino 500 g

REF: 2500

Penne Ziti Rigate
500 g

REF: 96

Fusilli
500 g

REF: 1605
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Pasta Seca

Farfalle 
500 g

REF: 411

Farfalle
500 g

REF: 416

Fusilli
500 g

REF: 400

Fettuccine Uovo 
250 g

REF: 126

Tagliatele Uovo
250 g

REF: 124

Lasagne Uovo 
500 g

REF: 412

Fettuccine Uovo 
500 g

REF: 119

Pappardelle Uovo
500 g

REF: Encargo

Tagliatelle Uovo
500 g

REF: 405

Pappardelle Uovo
250 g

REF: 130

Fusilli
500 g

REF: 115

Pappardelle Uovo
500 g

REF: Encargo



Especialistas en alimentación
www.exclusivasgma.com

Prueba

Cuore de 
bogavante

REF: 388

Tortellini de carne

REF: 1605

Ravioli de carne

REF: 363

Quadratti rossi de 
ternera y pimientos

REF: 3437

Mezzaluna de zucca 
e taleggio

REF: 1446

Mezzaluna de sal-
món y eneldo

REF: 2184

Raviolone di vitello

REF: 2169

Fiochetti gorgonzola

REF: 3366

Cappelletti de Ricot-
ta, Spinaci e Noci

REF: 2172

Agnolotti de queso 
de cabra, speck y 

cebolla caramelizada

REF: 3176

Cappeletti di Vitello

REF: 2171

Bola de pizza al 
huevo

REF: 5555

Taglioline al nero di 
seppia

REF: 2203

Pappardelle gialle

REF: 2204

Taglioline gialle

REF: 2218

Mezzaluna de zucca 
e taleggio

REF: 1446

Spaghetti alla chita-
rra gialli

REF: 2205

Raviolone di vitello

REF: 2169

Tagliatelle verdi

REF: 959

Lasaña Verdura

REF: 4035

Quadratti confit de 
pato

REF: 3310

Lasaña de Carne

REF: 3842

Quadratti de pimien-
to y ternera

REF: 3437
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Spaghetti alla chitarra 
gialli

Ingredientes: Sémola de trigo 
duro, huevo fresco pasteurizado 

(25%).

Información detallada
Ancho: 2 x 2 mm.

Peso unitario promedio: 90 g
Tiempo de cocción: 4 min. aprox

Yield: 90%
Porción recomendada: 90 g de 

producto crudo
Paquete: Bolsa de 3 kg

Prueba

Ref: 2205

Pappardelle gialle

Ingredientes: Sémola de trigo 
duro, huevo fresco pasteurizado 

(25%).

Información detallada
Larghezza: 20 mm

Peso unitario promedio: 90 gr.
Tiempo de cocción: 4 min.aprox.

Yield: 90%
Porción recomendada: 90 g de 

producto crudo
Paquete: bolsa de 3 kilo

Ref: 2204

Tagliatelle verdi

Ingredientes: Sémola de trigo 
duro, huevo fresco pasteurizado 
25%, con espinaca  desidratada 

añadida 2%.

Información detallada
Ancho: 6 mm.

Peso unitario promedio: 90 g.
Tiempo de cocción: 4 minuti c.a.

Yield: 90%
Porción recomendada: 90 g de 

producto crudo
Paquete: Bolsa de 3 kg

Ref: 959

Taglioline gialle

Ingredientes: Sémola de trigo 
duro, huevo fresco pasteurizado 

(25%).

Información detallada
Ancho: 4 mm.

Peso unitario promedio: 90 g
Tiempo de cocción: 4 min. aprox

Yield: 90%
Porción recomendada: 90 g de 

producto crudo
Paquete: Bolsa de 3 kg

Ref: 2218

Taglioline al nero di 
seppia

Ingredientes: Sémola de trigo 
duro, huevo fresco pasteuriza-
do(25%), con tinta de sepia 

añadida (2 %).

Información detallada
Ancho: 4 mm.

Peso unitario promedio: 90 g.
Tiempo de cocción: 4 min. aprox

Yield: 90%
Porción recomendada: 90 g de 

producto crudo
Paquete: Bolsa de 3 kg

Ref: 2203

Sfoglia gialla - verde

Ingredientes: sémola de trigo 
duro, harina de trigo blando, 

huevo fresco pasteurizado (25%).

Información detallada
Peso unitario promedio: 160 gr. 
Porción recomendada: Fogli da 

46 x 27 cm
Paquete: bolsa 2,5 kg.

Unidad de ventas: Caja de 4 
bolsa de 2,5 kg

Ref: 2180 - 2178

Garganelli
Forma muy común en la tradición de 

Emilia Romagna, la salsa queda muy bien 
en sus hendiduras.

Ingredientes: Sémola de trigo 
duro, harina de trigo blando, 

huevo fresco pasteurizado (25%).

Información detallada
Peso unitario promedio: 1,8 g

Tiempo de cocción: 5 Minaprox.
Yield: 50

Porción recomendada: 100 g. 
de producto crudo

Paquete: Bolsa de 3 Kg.
Unidad de ventas: 1 Bolsa por 

caja.
Paquete: bolsa de 3 kilo

Ref: 957

Soffi di vento

Grande fusillo creado para retener gran-
de cantidad de salsa, muy elegante y 

“airoso”.

Ingredientes: Sémola de trigo 
duro, harina de trigo tierno, hue-
vo fresco pasteurizado (25%).

Información detallada
Peso unitario promedio: 6 g

Tiempo de cocción: 4 Min.aprox
Yield: 60%

Porción recomendada: 100 g de 
producto crudo

Paquete: Bolsa de 3 Kg
Unidad de ventas: 1 Bolsa por 

caja.

Ref: 199
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Lasaña y Pasta

LASAGNA DE VERDURAS Y GRANA PADANO

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo, agua y huevo fresco pasteurizado.

RELLENO: Verduras 92% (calabacín, zanahoria, berenjena, cebolla, pimiento verde y rojo, espi-
nacas, albahaca y ajo), tomate frito, aceite de oliva, sal, pimienta negra y bechamel.

Ref: 4035

QUADRATTI DE CONFIT DE PATO

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo pasteurizado.

RELLENO: Pato en confit 48%, ciruelas, agua, mousse de foie, ricotta y aceite de oliva.

Ref: 3310

Relleno - 50 % Rendimiento - 25% Peso Ración -120 g  48x46mm

Peso Unitario - 15 g Cocción - 5 min Uds Ración - 8 ud Venta - 3 Kg

QUADRATTI ROSSI DE TERNERA Y PIMIENTOS

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, agua, tomate en polvo y remola-
cha en polvo.

RELLENO: Carne de vacuno 25% (ternera 20%, añojo 80%), carne de cerdo, pimiento verde y 	
	 rojo 32%, cebolla, tomate frito, pan rallado, aceite de oliva, tabasco, sal, pimienta 

Ref: 3437

Relleno - 50 % Rendimiento - 25% Peso Ración -120 g  48x46 mm

Peso Unitario -15g Cocción - 5 min Uds Ración - 8 ud Venta - 3 Kg

LASAGNA DE CARNE

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo, huevo fresco pasteurizado y agua.

RELLENO: Carne de vacuno 25%, carne de cerdo 25%, verduras frescas (cebolla, zanahoria y 
puerro), tomate frito, aceite de oliva, sal, extracto de carne, pimienta negra, bechamel.

Ref: 3842

Relleno - 65 - 70 % Peso Unitario -1500gVenta - 4/6  Kg

Relleno - 65 - 70 % Peso Unitario -1500gVenta - 4/6  Kg
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Pasta Congelada

CAPPELLETTI DE RICOTTA, SPINACI E NOCI

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, huevo fresco pasteurizado, agua y 
espinaca en polvo.

RELLENO: Ricotta 52%, espinacas 15%, nueces 10%, pan rallado, queso grana padano D.O.P., sal, 
fibras vegetales y pimienta negra.

Ref: 2172

Relleno - 22 % Rendimiento - 25% Peso Ración120 g  34x38mm

Peso Unitario - 5 g Cocción - 5 min Uds Ración 11 ud Venta 3 Kg

CAPPELETTI DI VITELLO

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado y agua.

RELLENO: Carne de vacuno 70% (ternera 20%, añojo 80%), cebolla fresca, pan rallado, aceite de 
oliva, sal y pimienta negra.

Ref: 2171

MEZZALUNA DE ZUCCA E TALEGGIO

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado y agua.

RELLENO: Calabaza, pan rallado, queso Taleggio D.O.P., queso grana padano D.O.P., almidón de 
maíz, aceite de oliva, mostaza de Dijón, sal, galleta amaretti y ralladura de limón.

Ref: 1446

Relleno - 50 % Rendimiento - 25% Peso Ración -120 g  72X42mm

Peso Unitario - 13 g Cocción - 5 min Uds Ración - 9 ud Venta - 3 Kg

MEZZALUNA DE SALMÓN Y ENELDO

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, agua, huevo fresco pasteurizado, 
tomate en polvo y pimentón en polvo.

RELLENO: Ricotta, salmón ahumado 36%, queso grana padano D.O.P., pan rallado, perejil, eneldo 
y sal.

Ref: 2184

Peso Unitario - 13 g Cocción - 5 min Uds Ración - 11 ud Venta - 3 Kg

Relleno - 50 % Rendimiento - 25% Peso Ración -120 g  72X42mm

Relleno - 22 % Rendimiento - 25% Peso Ración120 g  34x38mm

Peso Unitario - 5 g Cocción - 5 min Uds Ración 11 ud Venta 3 Kg



Especialistas en alimentación
www.exclusivasgma.com

Pasta Congelada

RAVIOLI RICCOTA E SPINACI

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, huevo fresco pasteurizado, agua 
y espinaca en polvo.

RELLENO: Ricotta 52%, espinaca 32%, pan rallado, fécula de patata, queso tipo parma, sal y 
pimienta negra.

Ref: 2172

CUORE DE BOGAVANTE

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, agua, huevo fresco pasteurizado, 
tomate en polvo y cúrcuma.

RELLENO: Ricotta, surimi, gambas, pan rallado, bogavante 3%, aceite de oliva, sal, ajo y 
pimienta negra.

Ref: 388

RAVIOLI DE CARNE

SFOGLIA:Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, agua, huevo fresco 
pasteurizado, tomate en polvo y cúrcuma.

RELLENO: Carne picada de vacuno y cerdo 50%, ricotta, cebolla fresca, pan rallado, agua, 
aceite de oliva, sal y pimienta negra.

Ref: 2205

CUORE DE FOIE, BACON Y CEBOLLA CARAMELIZADA

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, huevo fresco pasteurizado y 
agua.

RELLENO: Foie 60% (block y mousse), cebolla 18%, bacon cocinado 8%, pan rallado, azúcar, 
aceite de oliva, fécula de patata, almidón de maíz y sal.

Ref: 1431

Peso Unitario - 11 g Cocción - 5 min Uds Ración - 11 ud Venta - 3 Kg

Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Ración -120 g  46X46mm

Peso Unitario - 11 g Cocción - 5 min Uds Ración - 11 ud Venta - 3 Kg

Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Ración -120 g  46X46mm

Peso Unitario - 12 g Cocción - 5 min Uds Ración - 11 ud Venta - 3 Kg

Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Ración -120 g  67X42mm

Peso Unitario - 12 g Cocción - 5 min Uds Ración - 11 ud Venta - 3 Kg

Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Ración -120 g  67X42mm
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Pasta Congelada

FIOCCI FORMAGGI E PERA

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado y agua.

RELLENO: Quesos 47% (ricotta, queso grana padano D.O.P., queso taleggio D.O.P.), 
pera confitada 40% y pan rallado.

Ref: 3366

Relleno - 45 % Rendimiento - 45% Peso Ración - 120 g  21x37mm

Peso Unitario - 12 g Cocción - 5 min Uds Ración - 10 ud Venta - 3 Kg

FIOCHETTI GORGONZOLA

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado y agua.

RELLENO: Queso Gorgonzola D.O.P. 40%, ricotta, pan rallado, sal y pimienta negra.

Ref: 3451

Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Ración -120 g  67x42mm

Peso Unitario - 12 g Cocción - 5 min Uds Ración - 11 ud Venta - 3 Kg

AGNOLOTTI DE QUESO DE CABRA, SPECK 
Y CEBOLLA CARAMELIZADA

SFOGLIA: Harina de trigo “00” y agua

RELLENO: Queso de cabra 35%, ricotta, speck 15%, cebolla caramelizada 16% y aceite de 
oliva.

Ref: 3176

Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Ración -120 g  46x46mm

Peso Unitario -12g Cocción - 5 min Uds Ración - 11 ud Venta - 3 Kg

TORTELLINI DE CARNE

SFOGLIA: Agua, sémola de trigo de grano duro, harina de trigo y huevo en polvo.

RELLENO: Carne de vacuno 8%, queso, concentrado de tomate, sal, espelta, aceite de colza, 
especias, levadura y hierbas aromáticas.

Ref: 1605

Relleno - 22 % Rendimiento - 25% Peso Ración -120 g  34x38mm

Peso Unitario - 5 g Cocción - 5 min Uds Ración - 24 ud Venta - 3 Kg
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Ravioli Giganti

GIGANTI DE PARMESANO Y ESPINACA

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, huevo fresco pasteurizado y agua.

RELLENO: Bechamel, espinacas 12%, queso Grana Padano D.O.P. 9%, pan rallado y sal.

Ref: 3436

Relleno - 60 % Rendimiento - 30% Peso Ración-  120 g  83x61mm

Peso Unitario - 30 g Cocción - 5 min Uds Ración - 4 ud Venta - 2,5 Kg

GIGANTI DE RABO DE TORO

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, agua, huevo fresco pasteurizado y cacao en polvo 
alcalinizado (cacao, regulador de la acidez: carbotano potásico, vainillina)

RELLENO: de guiso de rabo de vacuno 60% (zanahoria, rabo de vacuno 19%, carrillera de va		
	 cuno, agua, vino tinto (contiene sulfitos), pimiento rojo, aceite de oliva, cebolla, sal, 

extracto de carne de vacuno, ajo y pimienta negra).

Ref: 3657

Relleno - 60 % Rendimiento - 30% Peso Ración -120 g  83x61mm

Peso Unitario -30 g Cocción - 5 min Uds Ración - 4 ud Venta - 2,5 Kg

GIGANTI DE POLLO TERIYAKI

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, agua y huevo fresco pasteurizado.

RELLENO: Contramuslos de pollo 46%, zanahoria, puerro, agua, aceite de oliva, salsa teriyaki 
4% (soja, azúcar moreno, jengibre, almidón de maíz), pan rallado, fondo de pollo, fondo de 

carne, ajo y sal.

Ref: 3312

Relleno - 60 % Rendimiento - 30% Peso Ración -120 g  83x61mm

Peso Unitario -30 g Cocción - 5 min Uds Ración - 4 ud Venta - 2,5 Kg

RAVIOLONE DI VITELLO

SFOGLIA: Sémola de trigo de grano duro, harina de trigo “00”, huevo fresco pasteurizado y 
agua

RELLENO: Carne de vacuno 80% (ternera 20%, añojo 80%), cebolla fresca, pan rallado, aceite 
de oliva, agua, sal y pimienta negra.

Ref: 2169

Relleno - 43 % Rendimiento - 25% Peso Ración-  120 g  46x46mm

Peso Unitario -11 g Cocción - 5 min Uds Ración - 11 ud Venta - 3 Kg
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Bebidas

Rioja - Joven

REF: 2409

Monastrell

REF: 4646

Rioja - Crianza

REF: 2300

Louis Pedrier
Brut - Frances

REF: 4135

Louis Pedrier
Brut - Frances

REF: 4134

“La Chelo”
Vermouth

REF: 4677

Rioja - Crianza

Crianza REF: 2752
Joven    REF: 2752

Rioja - Blanco

REF: 3165

Colección Antique

REF: 3400

Rioja - Rosado

REF: 2785

Rueda
Vino Blanco

REF: 2111

Monastrell

REF: 4647
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Varios

Crema Aceto Balsámico
0,5 L

REF: 2984

Aceto Balsámico IGP
1L Cristal

REF: 2977

Crema Aceto Balsámico
0,5 L

REF: 3013

Sirope Fresa
1L

REF: 1310

Sirope Chocolate
1L

REF: 1309

Queso Crema
3 Kg

REF: 1595

Aceite 
Alto Rendimiento

REF: 2172

Aceite Oliva 
Virgen Extra

REF: 2171

Sirope Caramelo
1L

REF: 1307

Aceto Balsámico IGP
5L

REF: 3079
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aceto balsámico de módena

aceto 
balsámico

ACETO BALSÁMICO DE MÓDENA BOTELLA 500 ML
Ingredientes: Vinagre de vino, mosto de uva, colorante E150D, contiene sulfitos.
Precio por: Botella de cristal.
Embalaje: 12 botellas dentro de una caja de cartón.
Descripción: Aceto Balsámico de Módena de color pardo oscuro, brillante, fluidez 
almibarada, sabor armónico entre dulzura y acidez, y perfume aromático. 
Una vez mezclado el mosto con el vinagre de vino de 10 años, se deposita en barricas 
de madera de roble y cerezo para su afinamiento otorgándole al producto su sabor 
característico.
Obtenido exclusivamente del lento avinagramiento del mosto de vino cocido, sin la 
adicción de ninguna sustancia edulcorante. Se trata de un aceto balsámico de 
densidad 1,06.
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ACETO BALSÁMICO DE MÓDENA GARRAFA 5 LITROS
Ingredientes: Vinagre de vino, mosto de uva, colorante E150D, contiene sulfitos.
Precio por: Garrafa de 5 litros.
Embalaje: 2 garrafas 5 litros dentro de una caja de cartón.
Descripción: Aceto Balsámico de Módena de color pardo oscuro, brillante, fluidez 
almibarada, sabor armónico entre dulzura y acidez, y perfume aromático. 
Una vez mezclado el mosto con el vinagre de vino de 10 años, se deposita en barricas 
de madera de roble y cerezo para su afinamiento otorgándole al producto su sabor 
característico.
Obtenido exclusivamente del lento avinagramiento del mosto de vino cocido, sin la 
adicción de ninguna sustancia edulcorante. Se trata de un aceto balsámico de 
densidad 1,06.
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aceites

ACEITE VIRGEN EXTRA 5 LITROS GLOBAL MARDIS
Ingredientes: Aceite de oliva de categoría superior obtenido directamente de 
aceitunas y sólo mediante procedimientos mecánicos.
Caducidad: 12 meses.
Precio por: Garrafa 5 litros.
Embalaje: 3 garrafas de 5 litros dentro de una caja de cartón.
Características: De color verde amarillento, con reflejos dorados, brillante y luminoso. 
Sabor frutado medio de aceituna verde y madura, destacando las notas frutales sobre 
las herbáceas aromáticas, la almendra, la manzana y el plátano. Equilibrado en boca, 
se intensifican las percepciones olfativas, complejidad de aromas verdes y frutas 
frescas. Hierbas aromáticas como la albahaca y el hinojo combinan con aromas de 
tomate y aguacate. Matices de manzana, plátano y almendra madura. Más expresivo 
en boca que en nariz. amargo y picante ligeros.   

No contiene alérgenosCó
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ACEITE DE ORUJO DE OLIVA 5 LITROS GLOBAL MARDIS
Ingredientes: Aceite de orujo de oliva y aceite de oliva virgen extra.
Precio por: Garrafa 5 litros.
Embalaje: 3 garrafas de 5 litros dentro de una caja de cartón.
Características: Aceite que contiene exclusivamente aceites procedentes del 
tratamiento del orujo de oliva y de aceites obtenidos directamente de aceitunas.
Descripción: Aceite de orujo, de color verde pálido , porque se la han añadido aceite 
virgen, para darle color y sabor.

No contiene alérgenos
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ACEITE PARA FREÍR ALTO RENDIMIENTO GLOBAL MARDIS
Ingredientes: Aceite de girasol, aceite girasol alto oléico, aceite de pepita de uva y 
antiespumante E-900.
Precio por: Garrafa 5 litros.
Embalaje: 3 garrafas de 5 litros dentro de una caja de cartón.
Características: Aceite ideaw
Consejo de utilización: Temperatura máxima recomendada de frituras 180ºC.

No contiene alérgenos
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ACEITE FRIT MARDIS PARA FREÍR DE ALTO RENDIMIENTO GARRAFA 10 L.
Ingredientes: Aceites y grasas vegetales (de girasol alto oléico, palma, girasol, 
germen de maíz, nabina, pepita de uva en proporción variable), antiespumante E 900 
y antioxidantes; vitamina E natural, E 304, E 310.
Caducidad: 12 meses.
Precio por: Garrafa.
Embalaje: 1 garrafa de 10 litros.
Características: 100% líquido a temperatura ambiente. Frituras más crujientes y 
menor consumo, al no empaparse el producto en aceite consume menos aceite. No 
hace espuma, humos, ni olores y muy resistente a las altas temperaturas. Libre de 
ácidos grasos trans, menos del <1%. Fuente natural de vitamina E. No contiene grasas 
hidrogenadas. No contiene organismos genéticamente modificados (OGM).

No contiene alérgenos
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aceites

ACEITE VIRGEN EXTRA 1 LITROS. SELEC MARDIS
Precio por: Botella.
Embalaje: 15 botellas de 1 litro dentro de una caja de cartón.
Características: El aceite de oliva Virgen Extra “Selec Mardis” es el zumo de 
aceitunas recogidas en la Comarca de la Sierra de Gata, en el noroeste de la provincia 
de Cáceres. En esta zona, recogemos sólo aquellos frutos que reúnen las propiedades 
que consideramos fundamentales para obtener dicho Aceite de calidad muy alta. Las 
aceitunas deben estar en su grado de maduración óptimo, limpias, sanas y sin defecto 
externo aparente.

No contiene alérgenos
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ACEITE VIRGEN EXTRA 5 LITROS. SELEC MARDIS
Ingredientes: Aceite de oliva de categoría superior obtenido directamente de 
aceitunas y sólo mediante procedimientos mecánicos.
Categoría: Extra.
Caducidad: 12 meses.
Precio por: Garrafa 5 litros.
Embalaje: 3 garrafas de 5 litros dentro de una caja de cartón.
Características: Color amarillo intenso con algunas trazas de color verde. Sabor 
dulce y plano, sin el picor ni amargor de los aceites del sur de España, un paladar muy 
agradable que hace que la cata de estos Vírgenes sea un auténtico placer. Aroma a 
fruta madura muy denso. Alto contenido de ácidos grasos, es uno de los más perfectos 
de todos los que se obtienen en las diferentes zonas oleicas de España.

No contiene alérgenos
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aceto balsámico de módena

ACETO BALSÁMICO CREMA BOTELLA 500 ML
Ingredientes: Zumo de uva, aceto balsámico de Módena 32,5%, colorante, E150D, 
almidón modificado, antioxidante E 220.
Precio por: Botella plástico.
Embalaje: 12 botellas dentro de una caja de cartón.
Descripción: La reducción de Aceto Balsámico de Módena se ha convertido en un 
espléndido aliado gourmet de la cocina actual. Su uso es muy variado, pudiendo 
usarse en postres, guisos, rissottos..., o para la decoración de platos. Constituye 
un producto perfecto para dar el “toque” a un plato. Elaborada a partir de Aceto 
Balsámico de Módena, la reducción presenta todas las cualidades de sabor y aroma de 
un Aceto, a lo que debemos sumar su densa textura y un punto más dulce.

PEDRO XIMENES REDUCIDO BOTELLA 250 ML
Ingredientes: Vino Pedro Ximenez 80%, zumo de uva, goma xantana y 
conservantes E-220.
Conservación: Temperatura ambiente, lugar fresco y seco.
Caducidad: 3 años.
Precio por: Botella.
Embalaje: 18 botellas dentro de una caja de cartón.
Descripción: La reducción de VINO Pedro Ximenez, se consigue reduciendo el vino 
a fuego lento. Tiene un sabor único que aporta ese toque especial y distintivo a 
nuestros platos. 
Tiene multitud de utilidades, con pan y sal, ensaladas y verduras al natural, queso, 
foie, pinchos y canapés, frutas naturales, postres y helados, vinagretas, pasta, huevos, 
risotto, setas, patatas, carpaccio de carne, decoración de platos y presentaciones.
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ACETO BALSÁMICO CREMA BOTELLA 500 ML
Ingredientes: Zumo de uva, aceto balsámico de Módena 32,5%, colorante, E150D, 
almidón modificado, antioxidante E 220.
Precio por: Botella plástico.
Embalaje: 12 botellas dentro de una caja de cartón.
Descripción: La reducción de Aceto Balsámico de Módena se ha convertido en un 
espléndido aliado gourmet de la cocina actual. Su uso es muy variado, pudiendo 
usarse en postres, guisos, rissottos..., o para la decoración de platos. Constituye 
un producto perfecto para dar el “toque” a un plato. Elaborada a partir de Aceto 
Balsámico de Módena, la reducción presenta todas las cualidades de sabor y aroma de 
un Aceto, a lo que debemos sumar su densa textura y un punto más dulce.

PEDRO XIMENES REDUCIDO BOTELLA 250 ML
Ingredientes: Vino Pedro Ximenez 80%, zumo de uva, goma xantana y 
conservantes E-220.
Conservación: Temperatura ambiente, lugar fresco y seco.
Caducidad: 3 años.
Precio por: Botella.
Embalaje: 18 botellas dentro de una caja de cartón.
Descripción: La reducción de VINO Pedro Ximenez, se consigue reduciendo el vino 
a fuego lento. Tiene un sabor único que aporta ese toque especial y distintivo a 
nuestros platos. 
Tiene multitud de utilidades, con pan y sal, ensaladas y verduras al natural, queso, 
foie, pinchos y canapés, frutas naturales, postres y helados, vinagretas, pasta, huevos, 
risotto, setas, patatas, carpaccio de carne, decoración de platos y presentaciones.
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ACETO BALSÁMICO DE MÓDENA BOTELLA 500 ML
Ingredientes: Vinagre de vino, mosto de uva, colorante E150D, contiene sulfitos.
Precio por: Botella de cristal.
Embalaje: 12 botellas dentro de una caja de cartón.
Descripción: Aceto Balsámico de Módena de color pardo oscuro, brillante, fluidez 
almibarada, sabor armónico entre dulzura y acidez, y perfume aromático. 
Una vez mezclado el mosto con el vinagre de vino de 10 años, se deposita en barricas 
de madera de roble y cerezo para su afinamiento otorgándole al producto su sabor 
característico.
Obtenido exclusivamente del lento avinagramiento del mosto de vino cocido, sin la 
adicción de ninguna sustancia edulcorante. Se trata de un aceto balsámico de 
densidad 1,06.
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ACETO BALSÁMICO DE MÓDENA GARRAFA 5 LITROS
Ingredientes: Vinagre de vino, mosto de uva, colorante E150D, contiene sulfitos.
Precio por: Garrafa de 5 litros.
Embalaje: 2 garrafas 5 litros dentro de una caja de cartón.
Descripción: Aceto Balsámico de Módena de color pardo oscuro, brillante, fluidez 
almibarada, sabor armónico entre dulzura y acidez, y perfume aromático. 
Una vez mezclado el mosto con el vinagre de vino de 10 años, se deposita en barricas 
de madera de roble y cerezo para su afinamiento otorgándole al producto su sabor 
característico.
Obtenido exclusivamente del lento avinagramiento del mosto de vino cocido, sin la 
adicción de ninguna sustancia edulcorante. Se trata de un aceto balsámico de 
densidad 1,06.
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Sal Negra
1,5 Kg
REF: 2135

Petalos Sal Blanca
3 Kg

REF: 2374
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COULANT DE CHOCOLATE 110 GR
Ingredientes: Huevos, azúcar, chocolate 22%, agua, mantequilla,leche, harina de 
trigo, cacao en polvo, leche en polvo y leticina desoja.
Peso Neto: 110gr.
Temperatura conservación: Congelación -18ºC.
Caducidad: 18 meses.
Precio por: Unidad.
Embalaje: 27 unidades por caja de cartón.
Características: Preparación en microondas calentar durante 40 segundos a 800W, 
en horno ya caliente, calentar durante 7 ó 8 minutos a 200ºC.
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TARTA DE MANZANA 750GR PRECORTADA EN 10 PORCIONES
Ingredientes: Manzana 39,6%, compota de manzana 21,9% puré de manzana 85%, 
jarabe de glucosa-fructosa, azúcar, ácido ascórbico, harina de trigo, cobertura, agua, 
aceites y grasas vegetales de palma, colza huevos enteros, levadura en polvo.
Temperatura conservación: Congelación -18ºC.
Caducidad: 1 año.
Precio por: Unidad.
Embalaje: Caja master de 10 unidades.
Características: Tarta de 750gr, precortada en 10 porciones. Diámetro 24,5cm. 
Elaborada con crema pastelera, cubierta con laminas de manzana, sobre una base de 
pasta quebrada.
Servicio: Descongelar lentamente durante 5 ó 6 horas en el frigorífico o calentar en 
el horno durante 10 minutos a 160-180ºC. Una vez descongelado la tarta se conserva 
hasta 3 días en el frigorífico a temperatura entre 0 y 4ºC.Có
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TARTA DE LIMÓN 750GR PRECORTADA EN 10 PORCIONES
Ingredientes: Agua, harina de trigo, azúcar, huevos enteros, cobertura, jarabe de gluco-
sa-fructosa, aceite de palma y colza crema en polvo azúcar, almidón de patata modificado, 
trigo, dextrosa, suero en polvo, leche, grasa, glucosa-fructosa de maiz y de trigo, proteínas 
de leche, sal, aroma de vainilla, mantequilla, estracto de limón (1,1%), lactosa, clara de 
huevo, polvo de hornear sabor natural con aroma de limón, sal, betacaroteno, y estracto de 
zanahoria.
Temperatura conservación: Congelación -18ºC.
Caducidad: 1 año.
Características: Tarta de 750gr, precortada en 10 porciones. Diámetro 24,5cm.
Tarta elaborada con crema pastelera al limón, sobre una base de pasta quebrada.
Servicio: Descongelar lentamente durante 5 ó 6 horas en el frigorífico o calentar en 
el horno durante 10 minutos a 160-180ºC. Una vez descongelado la tarta se conserva 
hasta 3 días en el frigorífico a temperatura entre 0 y 4ºC.

TIRAMISÚ INDIVIDUAL 100 GR DE 3 SAVOIARDI
Ingredientes: Agua, Bizcocho Savoiardi 22,9%, harina de trigo, azúcar, huevos 26%, fécula 
de patata, gasificantes, proteína de la leche, grasa vegetal de coco, y palma. Mascarpone: 
(4,7%) crema de leche 92%, acidulante, yema de huevo azucarada, cacao en polvo bajo en 
grasa (2,1%) leche desnatada en polvo , café liofilizado (1,2%), harina de trigo tipo 00, suero 
de leche en polvo, almidón de arroz, gelatina alimentaria, gelificante, emulgente, espesantes, 
colorante y aromas.
Temperatura conservación: Congelación -18ºC.
Caducidad: 1 año.
Características: Tiramisu individual elaborado con 3 bizcochos de savoiardi 
empapados con café, crema de queso mascarpone y decorados con cacao en polvo.
Servicio: Descongelar durante 1 hora en el frigorífico. Una vez descongelado el 
tiramisu se conserva 3 días en el frigorífico a temperatura entre 0 y 4ºC.

TIRAMISU CON SAVOIARDI BANDA 1150 GR
Ingredientes: Agua, azúcar, grasas vegetales de coco y palma, Bizcocho Savoiardi (8,8%) 
harina de trigo, huevos 26%, fécula de patata, E503ii proteína de leche, sal, azúcar, sirope 
de glucosa, emulsionantes, estabilizador, agentes gasificantes, conservantes. MASCARPONE 
(6.3%), crema de leche (92%), leche (8%), acidulante yema de huevo azucarada, leche 
desnatada en polvo, cacao en polvo bajo en grasa, harina de TRIGO tipo 00, café liofilizado 
(0.9%), suero de leche en polvo, almidón de arroz, gelatina alimentaria, emulgente, espesantes, 
colorantes y aromas.
Temperatura conservación: Congelación -18ºC.
Caducidad: 1 año.
Características: Tiramisu elaborado con una masa fina de bizcocho y esponjoso 
empapado en café, crema mascarpone, bizcocho savoiardi y decoración con cacao.
Servicio: Descongelar durante 1 hora en el frigorífico. Una vez descongelado el tiramisu 
se conserva 3 días en el frigorífico a temperatura entre 0 y 4ºC.

Có
di

go
 E

AN
: N

o 
tie

ne
Có

di
go

 E
AN

: N
o 

tie
ne

Có
di

go
 E

AN
: N

o 
tie

ne


