“El sabor mds Galardonado”



Queso de Oveja
DM

 SUESODEOVED, o555

Formatos

1/2-1,30Kg
MEDALLAS /INFORMACION NUTRICIONAL /INGREDIENTES: \
VALORES MEDIOS POR 100g.
Leche Cruda de Oveja
Sal, Cuajo y Fermentos
Curacion : 14 meses 1/4-675¢g
Consumo Preferente:
1 afio de fecha envasado
- J - / 2504,
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MEDALLAS

4206471 OSOOGSH

/ INFORMACION NUTRICIONAL

VALORES MEDIOS POR 100g.

478K

Queso de Oveja

Formatos

1/2-1,50 Kg

/INGREDIENTES: |

Leche Cruda de Oveja,
Sal, Cuajo y Fermentos
Lacticos.

Curacion : 9 meses (aprx)

Consumo Preferente:
1 afio de fecha envasado

N /

WWW.Illbesa.com

1/4-725¢

250g.




MEDALLAS

g m420641 OlOOlBlH

/ INFORMACION NUTRICIONAL

VALORES MEDIOS POR 100g.

Queso de Oveja

/INGREDIENTES: |

Leche Cruda de Oveja,
Sal, Cuajo y Fermentos
Lacticos.

Curacion : 6 meses

Consumo Preferente:
1 afio de fecha envasado

Formatos

CURADO

N /

WWW.Illbesa.com

1,80Kg

1/2-1,30Kg

1/4-750g.

250g.




ueso de Oveja

SEMICURADO

Formatos

1/2-1,60Kg
MEDALLAS / INFORMACION NUTRICIONAL \ /INGREDIENTES: |
VALORES MEDIOS POR 100g.
Leche Cruda de Oveja,
WORLD CHEESE Sal, Cuajo y Fermentos
RORCH Lacticos.
‘ Curacién : 60 dias 1/4-825¢g
} ) Consumo Preferente:
w7 4 1 afio de fecha envasado
250 g.
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Queso de Oveja
DM

Formatos

(

n == 1/2-1,70Kg

/ INFORMACION NUTRICIONAL /INGREDIENTES: \ |

VALORES MEDIOS POR 100g.
! 1/4-850g

250g.

HJMMHHJUUWU H www.ilbesa.com &

Leche de Oveja,
Sal, Cuajo y Fermentos
Lacticos.

Curacion : 20 dias

Consumo Preferente:
1 afio de fecha envasado
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Queso de Mezcla

Formatos

1/2-1,30Kg

INFORMACION NUTRICIONAL /INGREDIENTES: \ |

VALORES MEDIOS POR 100g.

Leche de Vaca Pasteurizada
(min. 70%) )
Leche de Oveja (min. 20%), ]
Sal, Cuajo y Fermentos |
Lacticos ik 1/4-675¢g
Iy i
Curacion : 9 meses —_— »
@ @ 1,809 Consumo Preferente:
1 afo de fecha envasado I

o lese) p,

250g.
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Queso de Mezcla
LUYAN

MADURADDEO

ilbesa

Formatos

1,80 Kg

/INFORMACIGN NUTRICIONAL \ /INGREDIENTES: \

VALORES MEDIOS POR 100g.

MEDALLAS

Leche de Vaca Pasteurizada 1/2-1,30 Kg
(min. 70%)

Leche de Oveja (min. 5%),
Sal, Cuajo y Fermentos

Lacticos

Curacion: 90 dias
1/4-675¢
Consumo Preferente:

1 afo de fecha envasado

N /
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Queso de Mezcla

Formatos

/INFORMACIGN NUTRICIONAL \

VALORES MEDIOS POR 100g.

/INGREDIENTES: \

LLeche de Vaca Pasteurizada
(min. 70%)

Leche de Oveja (min. 5%),
Sal, Cuajo, Lactasay
Fermentos Lacticos

Curacion : 90 dias

Consumo Preferente:
1 afo de fecha envasado
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Queso de Mezcla
=, LUYAN

SEMICURADO

luyan

)
ilbesa

uefnj

Formatos

1/2-1,30Kg

/ INFORMACION NUTRICIONAL /INGREDIENTES: \

VALORES MEDIOS POR 100g.

Leche de Vaca Pasteurizada
(min. 70%)

Leche de Oveja (min. 5%),
Sal, Cuajo y Fermentos
Lacticos

1/4-675¢

Curacion : 45 dias

Consumo Preferente:
1 afo de fecha envasado

N /
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Catdlogo Oveja

Seccion DM

Logistica ity

Formato Grande

200mm

200mm

BRUTO | 3,00 Kg

425mm PESO
NETO 3,00 Kg

|
218mm

| 425mm |
| | CAJA

UNIDADES 2
BRUTO | 6,29Kg

100mm

218mm
| 132mm |
| 132mm

o PESO

NETO | 6,00 Kg
; PALET
CAPAS 10
CAPA 10
£ e CAJAS
g § PALET | 100
) UNIDADES 200

BRUTO | 651Kg
PESO
NETO | 600Kg

872mm

*Pesos Aproximados

mgnnn ‘ - .

1200mm 872mm

Formato Pequeno

165mm

165mm
UNIDAD
£ BRUTO | 1,80Kg
s PESO
NETO 1,80 Kg
| 545mm |
CAJA
UNIDADES 6
BRUTO | 11,50 Kg
g | 545mm , 380mm PESO
g | | " NETO | 10,80Kg
) IS CAPAS 10
1200mm I T CAPA 5
CAJAS
PALET 50
UNIDADES 300
£ ﬁ £ BRUTO | 597 Kg
® - 2 PESO
= NETO 540 Kg

*Pesos Aproximados

30mm A M
1200mm 925mm = li:Net m Empresa
! | | LELALSLY Registrada
ES-0012/2013

62,5mm



Catdlogo Oveja

Seccion DM

Logistica ity

Formatos 1/2y 1/4

126mm
100mm
— MEDIOS
BRUTO | 1,54 Kg
ESO
NETO | 1,50Kg
CUARTOS

BRUTO | 0,77 Kg
NETO 0,75 Kg

o o
UNIDADES 4-8

BRUTO | 6,45Kg
NETO | 6,00Kg

100mm

R QR
BRI
= N

X \ q
ORI =
1

2
SrporPpvoeyocyRorary
|

218mm PESO

|132nn|

218mm

36mm

1090mm

CAPAS 10
CAPA 10

PALET 100
UNIDADES 200

- BRUTO | 645 Kg
E
NETO | 600Kg

1465mm
1465mm

872mm

1200mm
*Pesos Aproximados

Formato 250 gr.

140mm

1
WS

100mm
240mm

UNIDAD

290mm
BRUTO | 2524
PESO
NETO 250g
CAJA

UNIDADES 16

290mm
] ] BRUTO | 4,30Kg
PESO

NETO | 4,00 Kg

Smm
45mm

1

4

125mm
100mm
SO0mm

1

R
i

b PALET
CAPAS 6
1160mm
- CAPA 12
£ 5 CAJAS
- : o PALET 72
UNIDADES 1152
bSO BRUTO | 309,6 Kg
NETO 288 Kg

720mm

w il Empresa
l:Net § Ui

UNE-EN 150 9001

ES-0012/2013

1200mm

40mm




Seccion

DM

Premios

S
4

Galardonado con mads de 80 premios

en los mejores certdmenes

€ nacionales e internacionales %{‘@

iIfIIMIrD 1951

. CASTILLA Y LEON
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2. CINCHO
*O DE ORO 5

/VTERNAC‘O

GOURMETQUESOS

o ——

— —J
— U
— CATA CONCURSO DE LOS

GRUPO
GOURMETS

EJORES QUESOS DE ESPAN,
PRIMER PREMIO MEJOR
QUESO DE OVEJA SEMICURADO

Industrias Lacteas Benaventanas, S.A.
Canada Sanabresa, s/n, c.p. 49600 Benavente, Zamora (Spain),
Tel: 34 980 63 05 05 - Fax: 34 980 63 17 10,
info@ilbesa.com - www.ilbesa.com

INDUSTRIAS LACTEAS BENAVENTANAS, S.A.

Canada Sanabresa, s/n  Apartado 56 + 49600 Benavente (Zamora)
Tel. 980 630 505 / Fax 980 631 710 ¢ ilbesa@ilbesa.com * www.ilbesa.com
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ES- 0012/20'\3

Catdlogo Oveja
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