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2 3

Pan_ Bao

PA N  G UA  BAO,  2 0 g

Dejar descongelar y consumir

50 unidades

Ref. 420

PA N  BAO  B L A N CO, 
1 0 g

100 unidades

Ref. 624

Dejar descongelar y consumir

PA N  BAO  B L A N CO, 
1 5 g

100 unidades

Ref. 625

Dejar descongelar y consumir

PA N  BAO  B L A N CO, 
3 5 g

Caja 50 unidades

Ref. 592

Dejar descongelar y consumir

PA N  G UA  BAO,  4 0 g

Dejar descongelar y consumir

25 unidades

Ref. 711

PA N  BAO  B L A N CO 
G RA N D E ,  55 g

40 unidades

Ref. 621

Dejar descongelar y consumir7 cm



4 5

PA N  BAO  N EG RO 
G RA N D E ,  55 g

40 unidades

Ref. 655

Dejar descongelar y consumir

PA N  BAO  N EG RO, 
3 5 g

M I N I  PA N  BAO 
CO C K TA I L ,  2 0 g

50 unidades

50 unidades

Ref. 654

Ref. 627

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Pan_ Bao

PA N  BAO  N EG RO, 
1 0 g

100 unidades

Ref. 622

Dejar descongelar y consumir

PA N  BAO  N EG RO, 
1 5 g

100 unidades

Ref. 623

Dejar descongelar y consumir



6 7

Pan_ Blinis y tostas

B L I N I S  CO C K TA I L 
N AT U RA L ,  3 g

M I N I  T O S TA  D E 
M I G A  B L A N CA ,  7 g

R E BA N A DA  D E  PA N 
PA RA  P I N T X O

TO S TA D I TA S
C RU J I E N T E ,  7 g

TO S TA D I TA S
C RU J I E N T E ,  4 g

M I N I  TO S TA
M U LT I C E R E A L E S ,  7 g

B L I N I S  N AT U RA L ,  5 g

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumirDejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

1,2 kg

312 unidades

500x4500x4

312 unidades

1,2 kg

3,5 cm

1,05 cm0,55 cm

4,5 cm

Ref. 173

Ref. 638

Ref. 1739Ref. 1720Ref. 1719

Ref. 640

Ref. 168



8 9

Pan_ Bocadillo BA R R I TA  B R E T Z E L ,
7 0 gF RA N K F U RT,  5 0 g

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

32 unidades
50 unidades

20 cm

Ref. 1023
Ref. 1109

PA N  D E  CO CA
C UA D RA D O,  7 0 g

F RA N K F U RT,  7 0 g 
8 39 9

M O L L E T E ,  1 0 0 g

PA N  H A M B U RG U E S A 
B R I O X ,  1 0 0 g

M A X I  F RA N K F U RT, 
1 1 5 g

BAG E L  S E S A M O 
T I P O  B R E T Z E L
P R EC O RTA D O,  8 5 g

B O CA D I L L O  RU S T I CO 
P R EC O RTA D O,  1 2 0 g

50 unidades

50 unidades

30 unidades

50 unidades

50 unidades

60 unidades

28 unidades

Ref. 1738

Ref. 1110

Ref. 862

Ref. 1222

Ref. 1248

Ref. 1002

Ref. 1001

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir



10 11

Pan_ Burguer

PA N  M I C RO  B U RG E R 
S É S A M O,  7 g

PA N  B U RG E R
S É S A M O,  1 5 g

280 unidades 100 unidades

Ref. 41 Ref. 712

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir25 mm

M I N I  PA N
H A M B U RG U E S A ,  2 2 g

B U RG U E R  A M A R I L L O , 
3 0 g

B U RG U E R
M U LT I C E R E A L E S ,  7 0 g

S U RT I D O  M I N I
B U RG U E R  D E
CO L O R E S ,  3 0 g

180 unidades

100 unidades 60 unidades

602 unidades

Ref. 785

Ref. 1601 Ref. 1107

Ref. 785

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir



12 13

PA N  B R E T Z E L 
H A M B U RG U E S A
P R E C O RTA D O,  8 0 g

42 unidades

Ref. 605

Dejar descongelar y consumir

100 mm

F O CACC I A
T RA N C I O ,  9 0 g

PA N  H A M B U RG U E S A
N EG RA  P R ECO RTA DA , 
1 0 0 g

PA N  H A M B U RG U E S A 
O M G  P R EC O RTA D O, 
1 0 0 g

20 unidades40 unidades

Ref. 603Ref. 778

Dejar descongelar y consumirDejar descongelar y consumir

PA N  D E  M O L D E

30 unidades/bolsa 1,8kg

30 unidades

Ref. 605

Ref. 1594

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

13x13 cm

13x15 cm



14 15

Pan_ Mini N AV E T T E  N AT U RA L , 
1 0 g

PA N  M I N I  B R I O C H E 
RO U N D,  1 0 g

M I N I  B R I O C H E
CO L O R  RO J O ,  1 0 g

M I N I  B R I O C H E
CO L O R  N A RA N JA ,  1 0 g

M I N I  B R I O C H E
CO L O R  V E R D E ,  1 0 g

M I C RO  M O L L E T E ,  1 0 g M I N I  PA N  RU S T I CO , 
1 1 g

M I N I  BA S E S  D E
P I Z Z A ,  5 g

200 unidades

Ref. 735

Dejar descongelar y consumir

200 unidades

60 unidades 100 unidades 100 unidades

100 unidades

100 unidades

65 unidades

Ref. 137

Ref. 126 Ref. 860 Ref. 859

Ref. 857

Ref. 844

Ref. 598

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir

N AV E T T E  S É S A M O, 
1 0 g

200 unidades

Ref. 138

Dejar descongelar y consumir

40 mm



16 17

M I N I  B U RG U E R 
A M A R I L L O ,  1 5 g

M I N I  B U RG U E R
N E G RO,  1 5 g

M I N I  M O L L E T E ,  2 5 g M I N I  M O L L E T E
N EG RO,  2 5 g

M I N I  BA S E  CO CA
VA L E N C I A N A ,  2 5 g

M I N I  B O CA D I TO S  M I X
( C E R E A L E S ,  C E N T E N O, 
T R I G O ,  AV E N A ) ,  1 5 g

B O CA D I TO  D E
F O CACC I A ,  8 5 0 g

M I N I  BAG E L  S E S A M O 
CO C K TA I L ,  1 5 g

264 unidades

Ref. 674

Dejar descongelar y consumir

100 unidades

100 unidades

50 unidades

50 unidades

150 unidades

224 unidades

5 planchas

Ref. 856

Ref. 855

Ref. 617

Ref. 1030

Ref. 1734

Ref. 693

Ref. 547

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir
Dejar descongelar y consumir

M I N I  B U RG U E R
RO J O ,  1 5 g

100 unidades

Ref. 854

Dejar descongelar y consumir

30x40



18 19

Pan_ Nórdico

PA N  N Ó R D I CO 
C U A D RA D O,  3 0 g

PA N  N Ó R D I CO  F I N O, 
4 8 g

150 unidades

56 unidades

Ref. 803

Ref. 869

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

11x11 cm

25X17 cm



20 21

Pan

B A R ROT E  B L A N CO
24 H  F E R M E N TAC I Ó N , 
8 0 0 g

BA R ROT E  C E R E A L E S 
24 H  F E R M E N TAC I Ó N ,
8 0 0 g

Ref. 1464 Ref. 1465

Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir

BA R ROT E  H A R I N A 
P I E D RA ,  8 0 0 g

M I X  BA R ROT E S  24 H 
F E R M E N TAC I Ó N

PA N  PAY É S
P R E CO C I D O,  4 0 0 g

PA N  PAY É S
P R ECO C I D O,  8 0 0 g

PAY É S  C UA D RA D O, 
1 ,7 kg

BA R ROT E  S A N T
M AT EO,  7 0 0 g

10 unidades

9 unidades

14 unidades 7 unidades 5 unidades

10 unidades

Ref. 1482

Ref. 1509

Ref. 1216 Ref. 1209 Ref. 1111

Ref. 1513

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir



22 23

BA S TO N C I TO
C E R E A L E S ,  7 0 g

BA S TO N C I TO
C L Á S I CO ,  7 0 g

PA N  A L E M Á N ,  3 2 0 g

PA N  C U RC U M A  PA S A S 
Y  N U EC E S ,  33 5 g

PA N  CO CA ,  2 6 0 g

PA N  CO C A  S U E L A 
P I E D RA ,  3 6 0 -3 8 0 g

M I N I  H O G A Z A  CO CA
VA L E N C I A N A ,  65 g

TO S TA  CO CA
VA L E N C I A N A ,  8 2 g

TO S TA  PA N  PAY E S 
C UA D RA D O,  7 0 0 g

22 unidades

50 unidades 50 unidades

12 unidades

20 unidades

21 unidades 48 unidades 60 unidades

44 unidades

Ref. 1260 Ref. 1281

Ref. 1160

Ref. 1158

Ref. 752

Ref. 1487 Ref. 1735 Ref. 1736

Ref. 861

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

40X20 cm



24 25

Pan_ Pita

PA N  P I TA ,  8 0 g PA N  P I TA ,  8 0 g

PA N  P I TA  M I N I ,  1 8 g

Hornear 5 minutos a 120º Hornear 5 minutos a 120º

Hornear 5 minutos a 120º

72 unidades 72 unidades

4 kg

13-14 cm diámetro 14 cm diámetro

6 cm diámetro

Ref. 112 Ref. 619

Ref. 402



26 27

Pan_ Tramezzini

T RA M E Z Z I N I  B L A N CO

Dejar descongelar y consumir

Bolsa 1kg

460x100x10 mm

Ref. 162

T RA M E Z Z I N I 
CA RA M E L O

T RA M E Z Z I N I 
E S P I N ACA

T RA M E Z Z I N I 
TO M AT E

Bolsa 1kg Bolsa 1kg

Bolsa 1kg

Ref. 163 Ref. 164

Ref. 166

Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

460x100x10 mm 460x100x10 mm

460x100x10 mm



28 29

Pan_ Tartaletas

TA RTA L E TA  T R I G O 
F R I TA  S N AC K

Dejar descongelar y consumir

288 unidades

Ref. 93



30 31

Snacks i Aperitivos_ Burguer
MINI HAMBURGUESITA 
QUESO, 15g

MINI HAMBURGUESITA 
DE SALMÓN, 15g

MINI HAMBURGUESITA 
DE POLLO BARBACOA, 
15g

MINI HAMBURGUESITA 
VEGANA, 15g

2 bandejas de 20 unidades

40 unidades

40 unidades

40 unidades

Ref. 409

Ref. 1753

Ref. 1754

Ref. 1755

Hornear 5 minutos a 160º en su ban-
deja con el producto descongelado

Hornear 5 minutos a 160º en su ban-
deja con el producto descongelado

Hornear 5 minutos a 160º en su ban-
deja con el producto descongelado

Hornear 5 minutos a 160º en su ban-
deja con el producto descongelado



32 33

Snacks i Aperitivos_ Burguer

MINI HAMBURGUESA 
DE TERNERA CON 
QUESO, 36g

MINI HAMBURGUESA 
DE TERNERA CLASICA, 
30g

2 bandejas de 24 unidades

2 bandejas de 24 unidades

Ref. 1474

Ref. 1473

Hornear 5 minutos a 160º en su ban-
deja con el producto descongelado

Hornear 5 minutos a 160º en su ban-
deja con el producto descongelado



34 35

Snacks i Aperitivos_ Croquetas
C RO Q U E TA  D E 
CO C I D O,  3 5 g

C RO Q U E TA  D E 
S E TA S ,  3 5 g

C RO Q U E TA  D E 
JA M Ó N ,  3 5 g

Caja de 0,5kg, 8 bolsas

Caja de 0,5kg, 8 bolsas

Caja de 0,5kg, 8 bolsas

Ref. 398

Ref. 400

Ref. 399

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar



36 37

Snacks i Aperitivos_ Gambas

G A M BA  S N AC K 
C O CO,  2 0 g

G A M BA  S N AC K  N I D O 
D E  PATATA ,  2 5 g

Caja de 1kg Caja de 1kg

Ref. 64 Ref. 65

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar.  Apta también para 
horno

Bandejas de 0,25kg de 10 unidades

Ref. 457

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar.  Apta también para 
horno

G A M BA  S N AC K 
N I D O  PATATA  S I N 
S T I C K ,  2 5 g

RO L L O  G A M BA ,  1 0 g

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar

Caja de 1kg

Ref. 78



38 39

Caja de 0,8kg

32 unidades

Caja de 1kg 32 unidades

Caja de 0,82kg

Ref. 1528

Ref. 1529

Ref. 974 Ref. 1039

Ref. 1540

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar

Freir 3 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar

G A M BA  TO R P E D O 
E M PA N A DA ,  2 5 g

G A M BA  M A R I P O S A , 
1 8 g

T E M P U R A  D E  G A M BA , 
1 8 g

CA N G R E J O  R E L L E N O 
D E  G A M BA ,  3 0 g

G A M BA  O R I E N TA L 
A P E RO,  1 2 g



40 41

Snacks i Aperitivos_ Gloop’s G L O O P  D E  A R ROZ 
N EG RO  CO N  A L I O L I ,
2 5 g

G L O O P  F O N D U E  D E 
Q U E S O,  2 5 g

G L O O P  P O L L O  CO N 
M O S TA Z A- M I E L ,  2 5 g

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Dejar descongelar y consumir

Caja 3kg

Caja 3kg

Caja 3kg

Ref. 1633

Ref. 1633

Ref. 1634



42 43

Snacks i Aperitivos_ Mini SnacksMINI  BAGEL  REL LENO 
VARIADO,  15g

M I N I  B R I O C H E S 
D E  S A L M Ó N ,  1 2 g

2 bandejas x 20 unidades 2 bandejas x 20 unidades

Ref. 428 Ref. 793

Calentar en microondas durante 2 
minutos con el producto sin descon-
gelar. En horno, hornear durante 2 
minutos a 160º

Dejar descongelar y consumir

Variedades:
•5 mini bagels de amapola con salmón 
ahumado y queso fresco con rábano 
picante

•5 mini bagel de semillas con queso de 
cabra y pesto

•5 mini bagels con queso emmental, 
jamón cocido y queso fundido

•5 mini babels de sésamo con pollo al 
curry

Variedades:
•7 salmón ahumado y mantequilla de 
limón y eneldo

•7 jamón crudo ahumado y queso 
parmesano

•7 pesto de albahaca y tomates secos

M I N I  H OT  D O G ,  1 7 g

Hornear durante 5 minutos a 160º en 
su propia bandeja con el producto sin 
descongelar

2 bandejas x 15 unidades

Ref. 45

Bandeja 21 unidades

Ref. 46

Hornear durante 5 minutos a 160º en 
su propia bandeja con el producto sin 
descongelar 

M I N I  N AV E T T E S 
B R E T Z E L  R E L L E N O S , 
1 4 g



44 45

Snacks i Aperitivos_ Orientales

C I G A R R I TO  D E 
P O L L O ,  2 0 g

C I G A R R I TO 
V E G E TA L ,  1 5 g

RO L L I TO  D E  PATO , 
2 0 g

RO L L I TO  P R I M AV E RA 
D E  P O L L O ,  2 0 g

RO L L I TO  P R I M AV E RA 
V E G E TA L ,  1 5 g

Caja de 1kgCaja de 1kg

Caja de 1kgCaja de 1kgCaja de 1kg

Ref. 73Ref. 364

Ref. 75Ref. 76Ref. 77

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar o hornear durante 8/10 
minutos a 180º

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar o hornear durante 8/10 
minutos a 180º

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar

S AQ U I TO  V EG E TA L , 
1 5 g

Caja de 1kg

Ref. 365

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar o hornear durante 8/10 
minutos a 180º

S AQ U I TO  D E 
M A R I S C O,  1 4 g

S AQ U I TO  D E  P O L L O
A L  C U R RY V E R D E ,  1 2 g

Caja de 1kg Caja de 1kg

Ref. 72 Ref. 1043

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar o hornear durante 8/10 
minutos a 180º

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar o hornear durante 8/10 
minutos a 180º



46 47

RO L L I TO  D E 
P R I M AV E R A  P O L L O 
AG R I D U L C E ,  2 0 g

RO L L I TO  V EG E TA L 
T H A I ,  2 0 g

Caja de 1kg

Caja de 1kgRef. 1536

Ref. 1538

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar o hornear durante 8/10 
minutos a 180º

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar o hornear durante 8/10 
minutos a 180º

RO L L I TO  P R I M AV E RA 
V EG E TA L  O R I E N T 
B I T E S ,  1 5 g

RO L L I TO  P R I M AV E RA 
PATO ,  6 0 g

Caja de 1kg

Caja de 2,4kg

Ref. 486

Ref. 1537

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar

RO L L I TO  D E  P O L L O
P I CA N T E ,  2 0 g

Caja de 1kg

Ref. 1051

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar o hornear durante 8/10 
minutos a 180º

RO L L I TO  P R I M AV E RA 
V I E T N A M I TA ,  9 0 g

30 unidades

Ref. 1082

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar

G Y O Z A  D E  P O L L O 
&  V E R D U RA S ,  2 0 g

GYOZ A  V EG E TA L ,  2 5 g

Caja de 0,8kg 40 unidades

Caja de 0,8kg 32 unidadesRef. 67

Ref. 1539

Cocinar al vapor sin descongelar. En 
sartén, freir un poco de aceite hasta 
que la masa esté dorada y añadir 
agua para que se cocine el relleno

Cocinar al vapor sin descongelar. En 
sartén, freir un poco de aceite hasta 
que la masa esté dorada y añadir 
agua para que se cocine el relleno

S A M O S A  P O L L O 
T I K A ,  2 0 g

Caja de 1kg

Ref. 79

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar o hornear durante 8/10 
minutos a 180º



48 49

S U S H I  S E L EC T I O N , 
1 8 g

N U G G E T S  D E  P O L L O , 
2 0 g

C RU J I E N T E  P O L L O 
CA J U N

C E B O L L A  B H A J I 
R E B O Z A DA  P I CA N T E , 
2 7 g

VA R I A D O  O R I E N TA L 
D E  P O L L O ,  1 2 g

Caja de 1kg

Caja de 1kg Caja de 1kg de 24-38 unidades

Caja de 1kg

Caja de 1kg

Ref. 1531

Ref. 1059 Ref. 1057

Ref. 1053

Ref. 1056

Dejar descongelar y consumir 

Dejar descongelar y consumir Dejar descongelar y consumir 

Dejar descongelar y consumir 

Dejar descongelar y consumir 

S A M O S A  V EG E TA L 
CO C K TA I L ,  2 0 g

Caja de 1kg

Ref. 1052

Freir en abundante aceite a 170º 
durante 3 minutos con el producto sin 
descongelar o hornear durante 8/10 
minutos a 180º



50 51

Snacks i Aperitivos_ Snacks

C RU J I E N T E  CO R D E RO 
&  B E R E N J E N A ,  2 5 g

Caja 80 unidades

Ref. 1

Hornear durante 6-8 minutos a 210º o 
freir 3 minutos a 190º con abundante 
aceite con el producto sin descongelar

S A M O S A  Q U E S O  F E TA 
&  M E N TA ,  2 5 g

Caja de 80 unidades

Ref. 4

Freir 5 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar

S A M O S A  T E R N E RA  & 
C U R RY,  2 0 g

Caja de 80 unidades

Ref. 5

Freir 5 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar

RO L L I TO  D E  L EC H Ó N , 
3 0 g

Q U E S A D I L L A S ,  1 5 g

Caja de 64 unidades

Caja de 100 unidadesRef. 7

Ref. 870

Freir 5 minutos a 190º con el producto 
sin descongelar



52 53

Snacks i Aperitivos_ Typical TapasAL ITAS  POLLO 
MARINADAS

N U G G E T  C H I L I 
C H E D DA R ,  1 5 - 2 1 g

Caja de 1kg

Caja de 400g

Ref. 480

Ref. 479

Freir 3 minutos a 190º con abundante 
aceite con el producto sin descongelar

Freir 3 minutos a 190º con abundante 
aceite con el producto sin descongelar

Caja de 1kgCaja de 1kg

Ref. 476Ref. 478

Freir 3 minutos a 190º con abundante 
aceite con el producto sin descongelar

Freir 3 minutos a 190º con abundante 
aceite con el producto sin descongelar

D E L I C I A S  P EC H U G A 
P O L L O  S A B O R 
CA J Ú N

F I N G E R  P O L L O 
M A R I N A D O 
P R E F R I TO ,  2 0 - 5 0 g

PALOMITAS  PECHUGA 
P OLL O,  9 -15g

Caja de 500g

Ref. 481

Freir 3 minutos a 190º con abundante 
aceite con el producto sin descongelar

Caja de 1kg

Ref. 477

Freir 3 minutos a 190º con abundante 
aceite con el producto sin descongelar

SNACK CRUJ IENTE 
QUESO-CEBOLL INO
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  SaladosM I N I  C A N A P É ,  1 2 g

C A N A P É S  T E N TAC I Ó N ,  7 g CA N A P É  F I E S TA ,  8 g

CA N A P É  D E L I R I U M , 
8 g

CA N A P É  W RA P 
L AT I N O,  1 1 g

Dejar descongelar 
a temperatura 
ambiente

Dejar descongelar 
a temperatura 
ambiente

Dejar descongelar a temperatura 
ambiente

Dejar descongelar a temperatura 
ambiente

Dejar descongelar 
a temperatura 
ambiente

Variedades: 
•Marisco
•Sobrasada
•Atún
•Caviar
•Jamón serrano
•Roquefort
•Paté
•Piña
•Biquini
•Salmón

Variedades:
•4 queso fresco y albaricoques secos en pan de nueces y semillas de amapola
•4 foie y chutney de higos en pan de especias
•4 salmón ahumado, queso fresco, cebollino y cebollas rojas en pan verde
•4 salmón ahumado y queso fresco con cebollino en tostada de pretzel con 
sésamo
•4 queso de cabra, manzana y queso fresco en pan verde
•4 gamba, salsa chutney de mango y especias massala en pan de tomate
•4 jamón crudo ahumado, queso de cabra, queso de nueces con miel en pan 
polar
•4 con tomate cherry marinado, calabacín y parmesano sobre pan de tomate

Variedades:
•8 wraps con queso fresco, salmón ahumado y pepino
•8 wraps con queso de cabra y orejones
•8 wraps con chorizo y verduras mediterráneas
•8 wraps con jamón y pesto  

68 unidades

32 ud 32 ud 

32 ud 32 unidades

Ref. 580 Ref. 1026

Ref. 582 Ref. 581

Ref. 144
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Brochetas_Pollo

B RO C H E TA 
YA K I TO R I ,  2 5 g

M I N I  B RO C H E TA 
YA K I T O R I ,1 5 g

M I N I  B RO C H E TA 
TA N D O O R I , 2 0 g

M I N I  B RO C H E TA 
T H A I ,1 5 g

M I N I  B RO C H E TA S 
VA R I A DA S  YA K I TO R I , 
1 5 g

Precalentar el horno a 160º y hornear 
durante 6 minutos con el producto sin 
descongelar

Precalentar el horno a 160º y hornear 
durante 6 minutos con el producto sin 
descongelar

Precalentar el horno a 160º y hornear 
durante 6 minutos con el producto sin 
descongelar

1 kg / 40 unidades1 kg / 67 unidades 1 kg / 50 unitats 

Ref. 63Ref. 71

Precalentar el horno a 160º y hornear 
durante 6 minutos con el producto sin 
descongelarPrecalentar el horno a 160º y hornear 

durante 6 minutos con el producto sin 
descongelar

Caja 1 kg / 67 unidades

45 unidades

Ref. 69

Ref. 1535

Ref. 68
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Complementos_ Pasta

PA S TA  F I L L O  F I N A 
E V O K I ,  5 0 0 g

1 unidad

Ref. 60

Hornear 40 minutos a 180º. Masa ideal 
para elaborar crujientes dulces y 
salados 

1 unidad

Ref. 62

Hornear 40 minutos a 180º. Masa ideal 
para elaborar crujientes dulces y 
salados 

PA S TA  K ATA I F I 
T R I T U RA DA  E VO K I , 
5 0 0 g
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Complementos_ Pescado

Complementos_ Setas

Bolsa 1kg Bolsa 1kgBolsa 1kg

Ref. 84 Ref. 460Ref. 459

Rehogar en sartén sin descongelar. 
Especial para salsas, guarniciones…

Rehogar en sartén sin descongelar. 
Especial para salsas, guarniciones…

Rehogar en sartén sin descongelar. 
Especial para salsas, guarniciones…

B O L E T U S  E D U L I S 
C U B O,  1 kg

B O L E T U S  E D U L I S 
L A M I N A S ,  1 kg

B O L E T U S  E D U L I S 
M I TA D E S ,  1 kg

T X A N G U R RO,  5 0 0 g

Especial para verduras rellenas, 
pescados rellenos, souffles, canelones 
y ensaladas. Recomendable cocinar 
antes de su consumo

Bandeja 500g

Ref. 142

Bolsa 1kg

Ref. 88

Rehogar en sartén sin descongelar. 
Especial para salsas, guarniciones…

FA N TA S I A  D E  S E TA S 
CO N  2 0 %  B O L E T U S 
E D U L I S ,  1 kg
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Complementos_ Verduras

Bolsa 1 kg Bolsa 1 kgBolsa 1 kg

Ref. 83 Ref. 634Ref. 85

Descongelar y rehogar en plancha 
o sartén

Descongelar y rehogar en plancha 
o sartén

Descongelar y rehogar en plancha 
o sartén

Bolsa 1 kgBolsa 1 kg

Ref. 86Ref. 87

Descongelar y rehogar en plancha 
o sartén

Descongelar y rehogar en plancha 
o sartén

E S PÁ R RAG O 
T R I G U E RO  G RA N D E 
( 1 6 / 2 2 ) ,  1 kg

E S PÁ R RAG O 
T R I G U E RO  M E D I A N O 
( 1 2 / 1 6 ) ,  1 kg

A L CAC H O FA  M I TA D E S 
6 0 / 8 0 ,  1 kg

C H I P S  D E 
A L CAC H O FA ,  1 kg

CORAZÓN ALCACHOFA 
BABY 65/85,  1kg
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Bolsa 1kgBolsa 1kg

Ref. 291Ref. 290

Servir fritas o al vapor con un 
toque de sal 

Servir fritas o al vapor con un 
toque de sal 

HABAS  DE  SOJA  CON 
VAINA  EDAMAME,  1kg

H A BA S  D E  S O JA 
M U K I M A M E ,  1 kg

Complementos_ Verduras
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Guarniciones_ GratinadosG RAT Í N  D E  PATATA S 
Y  Q U E S O,  1 0 0 g

G RAT Í N  D E  PATATA S 
Y  S E TA S ,  1 0 0 g

G RAT Í N  D E  PATATA S 
Y  B RÓ C O L I ,  1 0 0 g

Bolsa 15 unidades Bolsa 15 unidades

Bolsa 15 unidades

Ref. 30 Ref. 31

Ref. 29

Hornear durante 20 minutos a 200º. 
En microondas, calentar durante 5/7 
minutos a 800W

Hornear durante 20 minutos a 200º. 
En microondas, calentar durante 5/7 
minutos a 800W

Hornear durante 20 minutos a 200º. 
En microondas, calentar durante 5/7 
minutos a 800W
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Carpaccios_ CarneCA R PACC I O  B U E Y, 
7 0 g

CA R PACC I O  M A N I TA S 
D E  C E R D O,  7 0 g

CA R PACC I O 
B U E Y L O N C H A S 
I N D I V I D UA L E S ,  1 0 g

CA R PACC I O  B U E Y 
CO C K TA I L  CO N 
A L BA H ACA ,  1 6 g

20 unidades

10 unidades

80 unidades 40 unidades

Ref. 116

Ref. 966

Ref. 919 Ref. 430

Dejar descongelar y macerar al gusto

Dejar descongelar y macerar al gusto

Dejar descongelar y macerar al gusto Dejar descongelar y macerar al gusto
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Carpaccios_ Del mar

C A R PACC I O  D E 
BA CA L AO,  7 0 g

20 unidades

Ref. 314

Dejar descongelar y macerar al gusto

CA R PACC I O  D E 
P U L P O,  5 0 g

10 unidades

Ref. 784

Dejar descongelar y macerar al gusto

CA R PACC I O  D E 
G A M B Ó N  S A LVA J E , 
5 0 g

24 unidades

Ref. 1797

Dejar descongelar y macerar al gusto

CA R PACC I O  D E 
CA RA B I N E RO,  5 0 g

10 unidades

Ref. 660

Dejar descongelar y macerar al gusto
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Entrantes y platos_ Carne

CA R R I L L E RA  C E R D O
E N  S U  J U G O,  1 ,5 kg

Caja de 3,8 kg aprox. (190g por pieza aprox.)

Ref. 121

Sin descongelar, hornear 40 minutos 
a 160º

Bolsa de 1,5kg

Ref. 429

Sin descongelar, hornear 15 minutos 
a 100º sin descongelar o calentar 4 
minutos en microondas

C O D O R N I Z 
D E S H U E S A DA 
R E L L E N A  F O I E ,  1 9 0 g

CO N F I T  D E  PATO , 
1 , 6 kg

Bolsas de 1,6kg (8 unidades)

Ref. 657

Sin descongelar, calentar en horno 
20 minutos a 150º

M U S L O  D E  PATO 
D E S M I G A D O,  1 kg

Bolsa 1 kg

Ref. 658

Descongelar y usar al gusto

Caja 3,2 kg aprox. (8 piezas)

Ref. 122

Sin descongelar, hornear 15 minutos 
a 100º sin descongelar o calentar 4 
minutos en microondas

JA R R E T E  CO R D E RO 
CO C I D O  A L  RO M E RO, 
4 0 0 g
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Entrantes y platos_ Carne

P U L L E D  P O R K ,  5 0 0 g

Hornear 5 minutos a 160º o calentar 
50 segundos en miccondas con el 
producto sin descongelar

Bolsas de la 500g

Ref. 745

Caja 3,3 kg aprox. (12 piezas)

Ref. 119

Sin descongelar, hornear 15 minutos 
a 100º sin descongelar o calentar 4 
minutos en microondas

C A R R I L L E R A  B U E Y 
E N  AC E I T E  D E  O L I VA 
V I RG E N ,  2 7 5 g 	

Caja 5kg aprox. (38 piezas de 130g aprox.)

Caja 4,8kg aprox. 

Ref. 788

Ref. 1032

Sin descongelar, calentar en horno 20 
minutos a 150º

Sin descongelar, calentar en horno 20 
minutos a 150º

M U S L O  PAVO  C RU D O 
R E L L E N O  S E TA S  D E L 
B O S Q U E ,  1 3 0 g

M U S L O  P O L L O 
D E S H U E S A D O 
C RU D O  R E L L E N O  D E 
B O L E T U S ,  1 6 0 g
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Entrantes y platos_ Hamburguesas

H A M B U RG U E S A  X X L 
C H E F B U RG U E R,  2 2 5 g

Bolsas 2,7 kg (18 unidades)

Ref. 34

Sin descongelar, sacar del envase y 
ponerla a la plancha o sartén a 180º. 
Hecha: 9 minutos por cada lado.
Al punto: 6 minutos por cada lado.
Poco hecha: 5 minutos por cada lado. 

H A M B U RG U E S A 
S A B RO S A 
C H E F B U RG U E R ,  1 5 0 g

Bolsas 2,7 kg (12 unidades)

Ref. 36

Sin descongelar, sacar del envase y 
ponerla a la plancha o sartén a 180º. 
Hecha: 9 minutos por cada lado.
Al punto: 6 minutos por cada lado.
Poco hecha: 5 minutos por cada lado. 



78 79

Postres_ Banda

Postres_ Creps

1 unidad

Ref. 125

Descongelar a temperatura ambiente 
durante 1 hora y media o en nevera 
durante 3 horas aproximadamente

T I RA M I S U  BA N DA 
S AVO I A R D I ,  1 kg

C R E P  T RA D I C I O N A L , 
4 0 g

C R E P  T RA D I C I O N A L 
S I N  A Z Ú CA R ,  4 0 g

M I N I  C R E P,  1 5 g

Descongelar a temperatura ambiente. 
Se pueden consumir fríos o calientes y 
rellenar al gusto

Descongelar a temperatura ambiente. 
Se pueden consumir fríos o calientes y 
rellenar al gusto

50 unidades

50 unidades

27cm

27cm

Ref. 171

Ref. 383

Descongelar a temperatura ambiente. 
Se pueden consumir fríos o calientes y 
rellenar al gusto

180 unidades

10cm

Ref. 174
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Postres_ Gofres G O F R E ,  1 1 5 g

M I N I  G O F R E ,  1 2 g

Descongelar a temperatura ambiente. 
Se pueden consumir fríos o calientes y 
rellenar al gusto

Descongelar a temperatura ambiente. 
Se pueden consumir fríos o calientes y 
rellenar al gusto

50 unidades

120 unidades

Ref. 113

Ref. 114
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Postres_ Individual

64 unidades

Ref. 316

Calentar 30 segundos en microondas 
con el producto sin descongelar

M I N I  CO U L A N T 
C H O CO L AT E ,  3 0 g

18 unidades

27 unidades 27 unidades

Ref. 439

Ref. 1090 Ref. 94

Hornear 5 minutos a 200º o calentar 
en microondas 45 segundos con el 
producto sin descongelar 

Hornear 5 minutos a 200º o calentar 
en microondas 45 segundos con el 
producto sin descongelar 

Hornear 5 minutos a 200º o calentar 
en microondas 45 segundos con el 
producto sin descongelar 

COULANT  CHOCOL ATE 
BLANCO,  90g

COULANT  CHOCOLATE , 
90g

COULANT  CHOCOLATE , 
1 10g

TA RTA L E TA  D E 
M A N Z A N A ,  1 2 0 g

10 unidades

Ref. 825

Descongelar y servir

5 unidades

Ref. 826

Descongelar y servir

TA RTA L E TA  D E 
L I M Ó N  C O N 
M E R E N G U E ,  1 0 0 g

TA RTA L E TA  D E 
F RA M B U E S A ,  1 1 0 g

TA RTA L E TA  D E 
L I M Ó N ,  8 0 g

5 unidades 10 unidades

Ref. 827 Ref. 1022

Descongelar y servir Descongelar y servir
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10 unidades

Ref. 124

Descongelar y servir

T I RA M I S U 
I N D I V I D UA L  3 
S AVO I A R D I S ,  1 2 0 g

B RO W N I E 
C H O CO L AT E ,  8 0 g

24 unidades

Ref. 147

Hornear 5 minutos a 200º o calentar 
en microondas 45 segundos con el 
producto sin descongelar 

TA RTA  TAT I N , 
1 2 0 g  D E L I R I U M

10 unidades

Ref. 101

Hornear 5 minutos a 200º o calentar 
en microondas 90 segundos con el 
producto sin descongelar 

TO R R I JA   D E 
B R I O C H E ,  8 5 g

36 unidades

Ref. 661

Marcar en plancha o sartén o tostar 
en tostadora

Postres_ Individual
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P E T I T  F O U R S 
S U C R E E S ,  1 5 g

P E T I T  F O U R S  E L EG A N T 
&  C H O CO L AT,  1 5 g

53 unidades 48 unidades

Ref. 786 Ref. 999

Descongelar y servir Descongelar y servir

Variedades:
•Tartaleta de limón, Ópera, Financier de fram-
buesa, Rectángulo de pistacho, Eclair de café 
y chocolate, Cuadrado de manzana y cassis, 
Flan de albaricoque,  Tartaleta de chocolate.  

R E P O S T E R I A 
VA R I A DA ,  1 8 g

77 unidades

Ref. 145

Descongelar y servir

Variedades:
•Tocinillo de cielo, bola de yema, petit four 
fresa, cestilla de licor, petit four de yema, rosa 
de trufa, bola  de coco, dado de mantequilla, 
dado de naranja, dado de frambuesa.   

M AC A RO N S  C L A S S I C , 
1 2 g

36 unidades

Ref. 828

Descongelar y servir

Variedades:
•Frambuesa, limón, vainilla, chocolate, 
café, pistacho

M ACA RO N 
E M OT I O N ,  1 3 g

36 unidades

Ref. 998

Descongelar y servir

Variedades:
•Chocolate-naranja, frambuesa-grosella, 
plátano-coco rallado, limón-lima, cassis, 
galleta Speculoos

Postres_ Minidulce
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Postres_ Minidulce L IONESAS  DE  NATA , 
16g

P IONONOS DE 
CRE MA,  35g

L IONESAS  DE  TRUFA ,
20g

ECLAI RS  CLASSIC 
CHOCOLATE  Y CAFE , 
14g

42 unidades

24 unidades

42 unidades

22 unidades

Ref. 293

Ref. 1037

Ref. 294

Ref. 898

Descongelar y servir

Descongelar y servir

Descongelar y servir

Descongelar y servir
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Postres_ Pancakes

Postres_ Tarta

PA N CA K E S  D E 
M A N T EQ U I L L A ,  2 5 g

M I N I  PA N C A K E S 
M A N T EQ U I L L A ,  6 g

Descongelar y servirDescongelar y servir o calentar unos 
segundos en el microondas

80 unidades2 bolsas x 120 unidades

9cm5cm

Ref. 384Ref. 342

C I A M B E L L A ,  9 5 g CA R ROT  CA K E ,  2 kg

R E D  V E LV E T,  2 kg

28 unidades 1 unidad

1 unidad

Ref. 1267 Ref. 1036

Ref. 1067

Descongelar y servir
Precortada en 10 raciones

Descongelar y servir
Precortada en 10 raciones

Descongelar y servir
Precortada en 10 raciones
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Coulis de Fruta

Compotas de fruta

A L B A R I C O Q U E 

F RA M B U E S A

F R E S A

F RU TO S  RO J O S

6 x 500 g
1

E X Ó T I CA  ( M A N G O  + 
F RU TA  D E  L A  PA S I Ó N )

6 x 500 g

6 x 500 g

6 x 500 g

6 x 500 g

1

1

1

1

12 x 125 g

12 x 125 g

12 x 125 g

12 x 125 g

12 x 125 g

Ref. 178

Ref. 177

Ref. 356

Ref. 179

2

2

2

2

2

E X Ó T I CA  ( F RU TA  D E 
L A  PA S I Ó N + M A N G O ) 

F RA M B U E S A  CO N
T ROZ O S  DE F RA M B U E S A

F R E S A  C O N  T ROZ O S
D E  F R E S A

F RU TO S  RO J O S  CO N 
T RO Z O S  D E  F RU TO S 
RO J O S

3 placas x 2,2 Kg

3 placas x 2,2 Kg

3 placas x 2,2 Kg

3 placas x 2,2 Kg

Con trozos de mango
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Frutas para decoración

L I M Ó N  C O N
CO RT E Z A S  D E  L I M Ó N

3 placas x 2,2 Kg

F RA M B U E S A  A M A R I L L A

U C H AVA

G RO S E L L A  E S P I N O S A

C E R E Z A  PA RA 
D E CO RAC I Ó N

G RO S E L L A  RO JA 
D E CO RAC I Ó N

F RA M B U E S A  RO JA 
( CO N  C A L I Z )

M A N Z A N A  M I N I  PA RA 
D E CO RAC I Ó N

G RO S E L L A  B L A N CA 
D E CO RAC I Ó N

4 barq x 500 g

8 barq x 250 g

16 barq x 125 g

8 barq x 250 g

16 barq x 125 g

16 barq x 125 g

8 barq x 100 g

16 barq x 125 g

Ref. 720

Ref. 186

M E Z C L A  K I T  F RU TO S 
PA R A  D EC O RAC I Ó N

16 barq x 125 g

(4 x frambuesa roja, 3 x cereza, 2 x qunquat, 
2 x grosella roja, 2 x grosella blanca, 2 x 
uchava)
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Cortezas semiconfitadas

N A R A N JA  C O RT E Z A S 
E N  F I D EO S

L I M Ó N  C O RT E Z A S
E N  F I D EO S

18 cubos x 1,875 Kg

18 cubos x 1,875 Kg

Pures, zumos de fruta y verdura

A RÁ N DA N O  S A LVA J E 

B E RG A M OTA  ( S I C I L I A )

CA L A BA Z A

A L BA R I C O Q U E  ( VA L L E 
D E L  RÓ DA N O-F RA N C I A )

CO C O  L EC H E
( S I N  RA L L A D O )

6 barq x 1 Kg 2 bolsas x 10 Kg

2 bolsas x 10 Kg

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

6 barq x 1 Kg Cubo 22/20 Kg

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

1 5

5

6

6

6

1 6

1

1

Ref. 195

Ref. 391

Ref. 1647

Ref. 304

CA L A M O N D I N

C RA N B E R RY

CO CO
( CO N  R A L L A D O )

P L ÁTA N O

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

Cubo 10 Kg

1

1

1

1

1

4

Ref. 317

2 bolsas x 10 Kg Cubo 22/20 Kg
5 6

Cubo 22/20 Kg

2 bolsas x 10 Kg Cubo 22/20 Kg

6

5 6



98 99

F RA M B U E S A 
(WI L L A M E T T E  + M EC K E R)
S I N  A Z U C A R  A Ñ A D I D O*

F R E S A  ( C A M A RO S A- 
D A R S E L EC T- M O RO  D E S 
B O I S )

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

2 bolsas x 10 Kg

2 bolsas x 10 Kg

1

1

5

5

F RA M B U E S A
( 1 0 0 %  W I L L A M E T T E )

F RA M B U E S A  M EC K E R  
( F RA N C I A )

6 barq x 1 Kg Cubo 5 Kg
1 3

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

6

6

F R E S A  S I LV E S T R E
6 barq x 1 Kg

1
Cubo 22/20 Kg

6

F R E S A  S A N G A  SENGANA 
( S I N  AZUCAR AÑ A D I DO*)

F RU TA  D E  L A  PA S I Ó N
( S I N  A Z U C A R
A Ñ A D I D O* )

F RU TO S  RO J O  ( F R E S A , 
FRAMBUESA ,  GROSELLA, 
M O R A ,  G U I N DA )

6 barq x 1 Kg*

6 barq x 1 Kg*

6 barq x 1 Kg

Cubo 5 Kg

Cubo 5 Kg

Cubo 22/20 Kg

2 bolsas x 10 Kg

1

1

1

3

3

6

5

Cubo 22/20 Kg

Cubo 10 Kg

Cubo 22/20 Kg

6

4

6

Ref. 199

Ref. 550

Ref. 201

Ref. 202

Ref. 200

Ref. 1646

Ref. 360

Ref. 349

Ref. 363 Ref. 325

G AVA N Z A 6 barq x 1 Kg
1
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G RO S E L L A  ( L A D E RA S 
Y  M O N T E S  L I O N E S E S - 
F RA N C I A )
G RO S E L L A  N EG RA 
( L A D E R A S  Y  M O N T E S 
L I O N E S E S - F RA N C I A )

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

2 bolsas x 10 Kg

2 bolsas x 10 Kg

1

1

5

5

Ref. 203 Ref. 715

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

6

6

G U AYA BA

H I G O  M O RA D O

L I M Ó N  T R I T U RA D O

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

1

1

1

Ref. 308

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

6

6

6

K I W I  C O N  P E T I TA S 
( F RA N C I A )

G U I N DA  ( VA R I E DA D 
O B L AC I N S K A )

6 barq x 1 Kg*

6 barq x 1 Kg 2 bolsas x 10 Kg

2 bolsas x 12 Kg

1

1 5

5

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

6

6

L I M Ó N  ( E S PA Ñ A- S I N 
A Z U CA R  A Ñ A D I D O* )

6 barq x 1 Kg* 6 botellas x 1 Kg  

2 bolsas x 10 Kg

1 2

5

Cubo 5 Kg

Cubo 22/20 Kg

3

6

Ref. 484

G RA N A DA
6 barq x 1 Kg

1

Ref. 302

Ref. 531

Ref. 321

Ref. 772

Ref. 487

L I M Ó N  ( S I C I L I A )
6 barq x 1 Kg

1

Ref. 414 Ref. 876

Cubo 22 Kg
6
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6 barq x 1 Kg Cubo 5 Kg
1 3

2 bolsas x 10 Kg
5M A N G O  ( S I N  A Z U CA R 

A Ñ A D I D O* )
Cubo 22/20 Kg

6

M A N Z A N A  A R I A N E 
( L A D E RA S  L I O N E S E S - 
F RA N C I A )

M A N Z A N A  V E R D E 
( L A D E RA S  L I O N E S E S -
VALLE RÓDANO-FRANCIA)

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

1

1

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

6

6

M E L Ó N 6 barq x 1 Kg
1

Cubo 22/20 Kg
6

2 bolsas x 10 Kg
5

M E L O C OTÓ N  A M A R I L L O 
( L A D E RA S  L I O N E S E S /
VALLE RÓDANO-FRANCIA)

M E L O C OTÓ N  B L A N CO 
( L A D E RA S  L I O N E S E S /
VALLE RÓDANO-FRANCIA)

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

1

1

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

6

6

L I M Ó N  P U L PA

Ref. 207 Ref. 361 Ref. 350

Ref. 392

Ref. 300

Cubo 22/20 Kg
6

L I M Ó N  V E R D E
6 barq x 1 Kg* 6 botellas x 1 Kg  

1 2
Cubo 10Kg Cubo 22/20 Kg

4 6

M E L O C O TÓ N  D E  V I Ñ A 
( L A D E R A S  L I O N E S E S /
VALLE RÓDANO-FRANCIA)

6 barq x 1 Kg
1

Cubo 22/20 Kg
6

2 bolsas x 10 Kg
5

Ref. 394 Ref. 1075

Ref. 212
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M I RA B E L  ( L A D E RA S 
Y  M O N T E S  L I O N E S E S - 
F RA N C I A )

6 barq x 1 Kg
1

Cubo 22/20 Kg
6

M O R A
6 barq x 1 Kg

1
Cubo 22/20 Kg

6
2 bolsas x 10 Kg

5

N A RA N JA  A M A RG A 
( S U DÁ F R I C A )

N A RA N JA  R U B I A
( S I C I L I A )

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg 6 botellas x 1 Kg

1

1 2
Cubo 22/20 Kg

6

N A R A N JA  ( E X T RA ) 6 botellas x 1 Kg
2

N A R A N JA  S A N G U I N A
( S I C I L I A )

P E RA  W I L L I A M S
( L A D E RA S  L I O N E S E S - 
F RA N C I A )

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

1

1

Cubo 22/20 Kg
6

PA PAYA 6 barq x 1 Kg
1

Cubo 22/20 Kg
6

2 bolsas x 10 Kg
5

M E M B R I L L O
6 barq x 1 Kg

1

Ref. 897

Ref. 1105

Ref. 209

Ref. 214

Ref. 215

Ref. 596

Ref. 348

Cubo 22/20 Kg
6
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P O M E L O  RO S A
6 barq x 1 Kg

1
Cubo 10 Kg

4
Cubo 22/20 Kg

6
2 bolsas x 10 Kg

5

R E M O L AC H A  (FRANCIA)

RU I BA R B O

TO M AT E  ( F RA N C I A )

Y U Z U  E X T RA  ( JA P Ó N )

Z A N A H O R Í A

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

1

1

1

Ref. 595

Ref. 422

Ref. 980

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

6

6

6

6

6

2 bolsas x 10 Kg
5

Purés, zumos BIO

Ref. 549

A L BA R I C O Q U E  B I O
( VA L L E  D E L  RÓ DA N O - 
F RA N C I A )

F RA M B U E S A  B I O 
( M O N TA Ñ A S  D E
K A PAO N I K- S E R B I A )

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

1

1

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

2

2

P I Ñ A

P I Ñ A  E X T RA

6 barq x 1 Kg
1

Ref. 211 Ref. 324

Cubo 22/20 Kg
6

P I M I E N TO  RO J O
6 barq x 1 Kg

1

Ref. 749

Ref. 485 Ref. 877

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

6

6

2 bolsas x 10 Kg
5
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Concentrado de fruta

F RA M B U E S A 
( C L A R I F I C A DA )

G RO S E L L A  N EG RA 
( C L A R I F I C A DA )

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

1

1

F R E S A  ( C L A R I F I CA DA )

L I M Ó N

L I M A

M A N DA R I N A

N A RA N JA  RU B I A

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

1

1

1

1

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 KgCubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

Cubo 22/20 Kg

2

26

2

2

F R E S A  B I O  ( E S PA Ñ A ) Cubo 22/20 Kg
6

G RO S E L L A  N EG RA  B I O 
( F RA N C I A )

6 barq x 1 Kg
1

Cubo 22/20 Kg
2

L I M Ó N  B I O  ( S I C I L I A- 
E S PA Ñ A )

6 barq x 1 Kg
1

Cubo 22/20 Kg
2

Ref. 175
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L A M BA DA 
( F RU TA  D E  L A  PA S I Ó N ,  M A N G O 
G UAYA B A , A L B A R I C O Q U E ,  L I M Ó N , 
N A RA N JA ,  F RA M B U E S A )

6 barq x 1 Kg
1

M A RT I N I Q U E 
( F RU TA  D E  L A  PA S I Ó N ,  M A N G O,
P I Ñ A ,  L I M A )

P I Ñ A  C O L A DA 
( P I Ñ A ,  CO CO,  L I M A ,  RO N , 
CO N T R E AU )

6 barq x 1 Kg

6 barq x 1 Kg

1

1

Cubo 22 Kg
2

Purés Cóctel y Mezcla de sabores

B A PA M A N G A 
(PLÁTANO, F RU TA  D E  L A  PA S I Ó N , 
M A N G O )

6 barq x 1 Kg
1

Cubo 22 Kg
2

CAC T U S  L I M E 
(HIGO CHUMBO, LIMA)

6 barq x 1 Kg
1

Cubo 22 Kg
2

Ref. 327

Ref. 396

Ref. 413

Ref. 328
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Frutas_ Enteras

A RÁ N DA N O  C U LT I VA D O

A RÁ N DA N O  RO J O

CA S TA Ñ A  P E L A DA

C RA N B E R RY

F RA M B U E S A  M EC K E R

F RA M B U E S A  M EC K E R

A RÁ N D O N O  S A LVA J E

5 x 1kg
1

C E R E Z A  N EG RA  S I N 
RA B O  D E S H U E S A DA

F RA M B U E S A  M EC K E R
CA L I B RA DA  ( F RA N C I A )

F RA M B U E S A  M EC K E R 
CA L I B RA DA  

5 x 1kg

5 x 1kg

8 x 500g

5 x 1kg

4 x 2,5kg

8 x 500g

1

1

1

1

1

1

A granel 10kg

A granel 10kg

A granel 10kg

18-22 mm

22-24 mm

2

2

2

5 x 1kg

5 x 1kg

1

1
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F R E S A  S I LV E S T R E

G U I N DA  D E S H U E S A DA

H I G O  M O RA D O

F R E S A  S E N G A  S EG A N A

G RO S E L L A  RO JA 
D E S G R A N A DA

G RO S E L L A  RO JA 
D E S G RA N A DA  ( L a d e r a  y 
m o n t e s  l i o n e s e s  ( F r a n c i a )

F RA M B U E S A 
W I L L I A M E T T E  

F RA M B U E S A 
W I L L I A M E T T E 
CA L I B RA DA 

M E Z C L A  D E  F RU TO S 
D E L  B O S Q U E

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

8 x 750g

5 x 1kg

5 x 1kg

4 x 2,5kg

1

1

1

1

1

1

1

1

A granel 10kg

A granel 10kg

A granel 10kg

A granel 10kg

2

2

2

2

8 x 500g
1

( 2 0 %  g u i n d a ,  2 0 %  m o r a ,  2 0 % 
g r o s e l l a ,  2 0 %  g r o s e l l a  n eg r a , 
1 0 %  a r á n d a n o,  1 0 %  f r a m b u e s a )

M E Z C L A  D E
F RU TO S  RO J O S

5 x 1kg
1

A granel 10kg
2

( 3 5 %  g r o s e l l a ,  3 5 %  g r o s e l l a 
n eg r a ,  1 5 %  f r a m b u e s a ,  1 5 % 
m o r a )

Ref. XXXX
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M O R A  C U LT I VA DA

M O R A  S A LVA J E

M E Z C L A
P E Q U E Ñ O S  F RU TO S

5 x 1kg

5 x 1kg

1

1

A granel 10kg

A granel 10kg

2

2

5 x 1kg
1

( 3 5 %  g r o s e l l a ,  3 5 %  g r o s e l l a 
n eg r a ,  1 5 %  f r a m b u e s a ,  1 5 % 
m o r a )

Frutas_ Trozos

A L BA R I C O Q U E  C U B O

F RA M B U E S A  T ROZ O

A L BA R I C O Q U E  O R E J Ó N

F R E S A  C U B O

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

1

1

1

1

A granel

A granel

A granel

2

2

2

C I RU E L A
D A M A S C E N A  O R E J Ó N

F RA M B U E S A 
D E S M E N U Z A DA

5 x 1kg

5 x 1kg

1

1

A granel 

A granel 

2

2

F R E S A
M I TA D E S  PA S T E L E RA S

5 x 1kg
1

A granel 
2

G RA N A DA  RU B I E S 5 x 1kg
1



118 119

M A N G O  C U B O

M A N Z A N A  G RA N N Y
C U B O

M A N G O  O R E J Ó N

K I W I  RO DA JA

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

1

1

1

1

1

A granel

A granel

A granel

2

2

2

L I M Ó N
CO RT E Z A  S É M O L A S

L I M Ó N  C O RT E Z A
E N  F I D EO S  ( I Q F )

L I M A
CO RT E Z A  S É M O L A

L I M A  C O RT E Z A
E N  F I D EO S

4 x 500g

5 x 1kg

4 x 500g

5 x 1kg

1

1

1

1

A granel 

A granel 

2

2

M A N G O  T ROZ O  (CHUNK)

M A N Z A N A  RO DA JA 5 x 1kg
1

M E L O C O TÓ N  D E
V I Ñ A  C UA RTO

5 x 1kg
1

A granel 

A granel 

2

2
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PA PAYA  T ROZ O

M E L Ó N  B O L A

M I RA B E L  O R E J Ó N

P E RA  C U B O

P I Ñ A  C U B O

P I Ñ A  T RO Z O  ( C H U N K )

RU BA R B O  T ROZ O

P O M E L O  C O RT E Z A S 
S É M O L A

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

5 x 1kg

1

1

1

1

1

1

1

A granel

A granel

A granel

A granel

A granel

2

2

2

2

2

M E L O C O TÓ N 
A M A R I L L O  C U B O

N A R A N JA  RU B I A 
CO RT E Z A S  S É M O L A

N A R A N JA  C O RT E Z A S 
E N  F I D EO S  ( I Q F )

5 x 1kg

4 x 500g

5 x 1kg

1

1

1

A granel 

A granel 

2

2
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Frutas_ Enteras

Frutas_ Trozos AG UACAT E  A 
DA D O S ,  1 kg

AG UACAT E  A  M I TA D E S 
F O O D I M P E X ,  1 ,5 kg

M A N G O  A  DA D O S 
F O O D I M P E X ,  1 kg

M A N G O  A  M I TA D E S 
F O O D I M P E X ,  1 kg

Bolsa 1 kg Bolsa 1,5 kg

Bolsa 1kg 2,7kg / 24 unidades aprox.

Ref. 81 Ref. 82

Ref. 984 Ref. 408

Descongelar y usar al gusto

Descongelar y usar al gusto

Descongelar y usar al gusto Descongelar y usar al gusto

15 x 15mm

F R E S A  E N T E RA  1 5 -3 5
F O O D I M P E X

F RU TA S  D E L  B O S Q U E 
F O O D I M P E X ,  1 Kg

Bolsa 1kg Bolsa 1kg

Ref. 89 Ref. 90

Descongelar y usar al gusto Descongelar y usar al gusto
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Sin Gluten_ Croquetas

Caja de 1kg

Ref. 309

Freir 3 minutos a 190º con abundante 
aceite con el producto sin descongelar

C RO Q U E TA  D E 
BACA L AO  S I N 
G L U T E N

C RO Q U E TA  D E  P O L L O 
S I N  G L U T E N

Caja de 1kg

Ref. 313

Freir 3 minutos a 190º con abundante 
aceite con el producto sin descongelar

Caja de 1kg

Ref. 312

Freir 3 minutos a 190º con abundante 
aceite con el producto sin descongelar

C RO Q U E TA  D E 
JA M Ó N  S I N 
G L U T E N

C RO Q U E TA  D E  P U L P O 
S I N  G L U T E N

Caja de 1kg

Ref. 645

Freir 3 minutos a 190º con abundante 
aceite con el producto sin descongelar
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Sin Gluten_ Pan

Sin Gluten_ Dulces

BAG U E T T I N E ,  1 0 0 g

Hornear durante 5 minutos a 200º 
dentro de su film horneable

30 unidades

Ref. 352

P E T I T  PA I N ,  5 0 g

C O U L A N T  C H O CO L AT E 
S I N  G L U T E N ,  1 2 0 g

Hornear durante 5 minutos a 200º 
dentro de su film horneable

Hornear durante 5 minutos a 200º 
dentro de su film horneable

60 unidades

18 unidades

Ref. 368

Ref. 771
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Retail_ Gambas

Retail_ Pollo

R E TA I L  G A M BA 
T E M P U RA ,  2 0 g

R E TA I L  PAC K 
O R I E N TA L ,  1 2 g

R E TA I L  RO L L I TO 
V I E T N A M I TA  P O L L O 
4 7 g  +  S A L S A  C H I L E 
D U L C E  2 1 3 g

R E TA I L  S OYA 
YA K I TO R I ,  2 5 g

R E TA I L  GYOZ A  D E 
P O L L O ,  2 2 g

10 unidades

15 unidades

4 unidades

10 unidades 12 unidades

Ref. 1085

Ref. 767

Ref. 1086

Ref. 802 Ref. 799

Descongelar y usar al gusto

Descongelar y usar al gusto

Descongelar y usar al gusto

Descongelar y usar al gusto Descongelar y usar al gusto
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Retail_ Sopa

Retail_ Sushi

R E TA I L  W O N TO N 
N O O D L E S ,  3 5 0 g

R E TA I L  S O PA  RA M E N , 
3 5 0 g

R E TA I L  D E L U X E 
S U S H I ,  1 7 g

0,35 kg

0,35kg

12 unidades

Ref. 1089

Ref. 1088

Ref. 1527

Descongelar y usar al gusto

Descongelar y usar al gusto

Descongelar y usar al gusto
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Retail_ Vegetal R E TA I L  RO L L I TO 
P R I M AV E RA  V EG E TA L , 
2 0 g

R E TA I L  GYOZ A 
V EG E TA L ,  2 0 g

R E TA I L  VA R I A D O 
V EG E TA L  ,  24 g

15 unidades

20 unidades 12 unidades

Ref. 1530

Ref. 1533 Ref. 1534

Descongelar y usar al gusto

Descongelar y usar al gusto Descongelar y usar al gusto
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C A T Á L O G O  2 0 2 2

t

s sAlimentos

de Máxima

Congelados

Calidad

CA
P
IM
PO
RTDE
TC A T Á L O G O  2 0 2 2

t

s sAlimentos

de Máxima

Congelados

Calidad

CA
P
IM
PO
RTDE
T

CAPDET IMPORT
T. 935 660 262

Pol. Ind Pla d’en Florit, carrer 6, 26
08794 Les Cabanyes T. 935 660 262

info@capdetimport.es


